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ATESOGLU VE GONUL MANILERI
Alim GERCEL
Mehmet BILGEHAN

Ozet

Atesoglu sadece Kayseri Lisesi miidiirii olarak degil ayni zamanda Kayseri ve Kayseri’'nin gdnliine “goniil manileri” ile
yerlesmis 6nemli bir sairdir. Mani, Tiirk insaninin géniil derinliklerinden gelen askini, sevgisini, nesesini, sevincini ve kederini
dile getiren bir edebi tiirdiir. Maniler, duygular: ¢ocuksu bir tavirla maskesiz bir bicimde 6z ve kesin bir ifade ile dile getirirler.
Mani kelimesi Arapca m&'na soziinden bozulmus bir kelime sayilsa da, “Tiirkmani” kelimesindeki “Tiirk” adinin diismesi
sonucu ya da dogrudan “manglamak>banglamak” fiilinden mi tiiremis oldugu diisiiniilebilir. Dil ve miizik insanin erken
¢ocukluk déneminde birlikte kullandig1 bir yetidir. Dil ve miizik birlikte kodlanir. Ninni gibi ezgiler ses miizigin kiiltiirel
kodlarini tasidigindan bu kodlar erken dillenme déneminde ¢ocuga aktarilir. Bu déneme banlama<mafilama dénemi de denir.
Cocukluk déneminde “mafi (<mafi+la-)” kelimesi bugiin ritmik, vurgulu, ezgili sesi ifade etmektedir. Her Tiirk cocugu bu tarz
bir séylemle dillenmeye baglar. M4ni insanin goniil derinliklerinden gelen sevgisini, nesesini, sevincini ve kederini dile getirir.
Atesoglu da her vesileyle “Tiirk’ii anlamak i¢in tiirkii dinlemek gerekir.” demekle kalmamis, bu alanda yazdig1 ve soyledigi
goniil manileriyle bu sahaya katki yapmustir. Bir milletin edebi degerleri yaraticilarinin hayat tarzi ve diinya gériisii hakkinda

bize bilgi verir.

Anahtar kelimler: Atesoglu, mani, manglamak, goniil maniler

Agla erken, giil erken

Nar geg agar, giil erken

Ben nasil aglamayayim

O vefasiz giilerken
Elimde bir kelam var
Yiiregimde elem var
Rithumda “ilkii” ad:

Yikilmaz bir kalem var
Girig

tesoglunu  sevenlerle  “Gonil  Dostu”
A&b')grencileriyle bir arada onu haurladigimiz
ir dost meclisindeyiz. Atesoglu'nun sazty-
la icra ettigi “Goniil Manileri” giindeme deldi. O za-
manlar, Kayseri Lisesi miidiir odasinda giren bu “Gé-
niil Dostu” 6grencilerinin zihnine nakseden tablonun
o giin seyrediyormuscasina zihinlerde goriintiilendigi
kanaatindeyim: “Makam odasina girdiginizde ilk dik-
kati ¢eken pano “Ergenckondan Cikis” tablosudur.
Masasinin {izerine itina ile yerlestirilmis pirin¢ten
dokme “Bozkurt” heykeli ikinci dikkat ¢eken 6gedir.
Masasina cephe olan duvarda asili, zemini Tiirk Bay-
rag1 olan bir bagka aksesuar da, kalem ve kili¢ capraz
olarak yerlestirilmis, ikisinin ortasinda ise bir baglama
sarkitilmig vaziyete durmaktadir. Atesoglu’'nun diin-
yast, sanki bu dért mukaddes cismin tasidigt manalar-
dan ibaretti: Bayrak, kalem, kili¢ ve baglama!.. Unut-
madan soyleyelim: Bir de Erciyes!... Okulun bahge-
sinde halen yasayan, Osmanli devrinden miidevver,
iki ulu ¢inarin arasina, tabii tas ve topraktan kiigiik
bir Erciyes maketi yaptirmisti. Odasinda yer alan
mezk{r tablonun altinda ise, 6zenle yazilarak asilmig
bir serlevha okunuyordu: ‘Kalem, kiligtan tistiindiir.’

(Kaplan, 2000:1)
Bu tabloda onun ozdeslesen en 6nemli 6ge bize

138
gore baglamasiydi. O vakitler, kirk yasina birkag yili
kalmis olmasina ragmen geng goriiniimlii hocamizin
yine bize gére en onemli 6zelligi kendi yazdig ‘Go-
niil Manileri’ ile diger tiirkiilerimiz, bir virtiéz usta-
lig1 ile kullandig1 baglamasinin tellerine yanik yanik
dokmekten zevk alirdi. Gengligimizin ilk basamakla-
rinda ilk defa ondan duymus, 6grenmis ve sevmistik:
“Turk’t anlamak icin, tiirkii dinlemek gerekir.(Kap-
lan, 2000:2)”

Bu yazimizda Atesoglu'nun heybetli, azamet-
li viichit ve o viictida uygun pos biyiklarinin takviye
etiigisert ve hagin gibi goriinen nésiyesinden beklen-
meyen duygularla, “Géniil Manileri’ni baglamasinin
telleriyle disa vururken bile, haméset yiiklii bir ruhun
isaretlerini musra misra verirdigi “Gonil Manileri”
tizerine olacak.

Neden Goniil Manileri?

Tiirk edebi gelenegi dedigimizde aklimiza hangi
nazim sekilleri gelmektedir? Elbette milli nazim tiir-
lerimiz. Milli nazim sekilleri arasinda anonim olan-
lar, “ciirkii, mani ve ninni” gibi tiirleridir. Dini ve
tasavvufl nazim sekilleri dedigimizde ise “ilahi, nefes,
nutuk, devriye, sathiye” gibi tiirleri kastederiz.. Asik
Edebiyati nazim sekilleri dedigimizde de aklimiza
“kosma, semai, varsagl, destan” gibi tiirler gelir. Milli
nazim sekillerimizin hi¢ stiphesiz en kiiciik parcasi
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manidir. Bunlar arasinda anonim bir tiir olan mani
Tiirk halk edebiyatinin an canli ve temel iriinlerin-
den biridir.

Nazim tiirleri milletlerin yaratiligina genetik ya-
pisina gore mi sekillenmislerdir?. Bu soruya buna
uygun bir aragtirma yapmadan kesin bir cevap ver-
mek imkansiz olsa da nazim sekilleri milletlerin
kendi kiiltiir ve harlarina gére sekillenirler. Mani de
dogrudan Tirk insanina 6zglin bir nazim tiridir.
Bu nedenle ménilerde Tiirk insanin diisiince yapisi-
n1, zekasini, espri anlayisini, hayata bakis tarzini ve
diinya goriisiinii bulabilirsiniz, maniler bunlari bize
icerigi ile yansitirlar.

Mani, Tirk insaninin goniil derinliklerinden
gelen agkini, sevgisini, negesini, sevincini ve kederi-
ni dile getirir, bu nedenle bu nazim tiirtinii rahat-
likla “goniil ménileri” diyebiliriz. Tiirk delikanlist
yavuklusuna, sevgilisine, agkini, sevdasini, niyetini,
istegini ve arzusunu dile getirirken goniil pinarindan
akan kelimeler mani olup akar. Asik ménilerin diliyle
cikar sevgilisinin kargisina... Sevgisini, sevdasini kisa
hece kaliplarinin prozodik ritmiyle sunar, dile getirir
ve duygularini Gist perdeden ancak yalin bir bi¢cimde
ifade eder.

Mani duygulari ¢ocuksu bir tavirla maskesiz bir
bicimde 6z ve kesin bir ifade ile dile getirmesi yoniiyle
Tiirk halk edebiyatinda farkl: bir yere oturur. Bu 6zel-
ligi ile méni soyleme, bir gelenek halinde ge¢misten
giiniimiize kadar Tirk insaninin duygularini dile
getirmis ve Tirkiin duygularina terciiman olmustur.
Biiyiikten kiigiige herkes duygularint yalin bicimde
kisa hece kaliplariyla olusan mani ile dile getirmistir.

Tirk halk edebiyati nazim gekli olarak “mani”
kavraminin hangi baglamda anlam kazandigi da bu
tiirlin iyi anlagtlmasi agisindan 6nemlidir. Milli nazim
sekillerimizin en kii¢iik parcasi halinde gelisen mani
kelimesi bazilarina gore Arapca ya da Farsca, bazila-
rina gore bir milli nazim sekli olarak Tiirk¢enin asli
kelimesidir. Mani kelimesi Arapga m&na séziinden
mi bozulmus bir kelimedir, yoksa “Tiirkmani” keli-
mesindeki “Turk” adinin diismesi sonucu mu olus-
mustur, ya da dogrudan “manglamak>banglamak”
fillinden mi tiiremistir? Bu sorunun cevabi tiiriin
dogrudan ezgili bir nazim sekli olmasi agisindan da
onemlidir.

Arasurmacilardan Fuat Kopriilii, Nail Boratov,
Dogan Kaya, Abdiilkadir Gélpinarli, Vasfi Mahir
Kocatiirk, Ata Terzibagi, Ali Torun, Sait Evliyaoglu-
Serif Baykurt, Cemil Yener kavramin Arap¢a “ma’nd”
(Kopriilt, 1926: 321, Boratov, 1969:185.Kaya,
1999:9-10, Kocatiirk, 1993:3, Terzibasi, 1961:11, To-
run, 1989:25) soziinden bozuldugu goriisiindedirler.

Niyazi Eset, Sami Akalin ise ikinci goriisten yanadir.
(Eset, 1944:7-8, Evliyaoglu, Baykurt,1987:100, Ye-
ner, 1973:407, Akalin, 1972:XI1I)

Sami Akalin Tiirk Halk Edebiyatunda kullanilan
tir ve bi¢im adlarinin Tirk¢e oldugu goriistidiir. Bu
nedenle degerlendirmesi dogru bir tez {izerine otur-
maktadir. Ata Terzibas’'nin goriisit de méni tiirtiniin
On dordiincii yiizyilda ortaya ¢ikugini be nedenle tiir
adinin alint s6zciik olabilecegi goriisii ile tezini dogru
bir bilgiye dayandirdigs, ancak bu asirdan 6nce mani
tirtiniin Turkler arasinda kullanilmasi bu goriisii
zayiflatmaktadir. Milli bir tiir olan “mani” ad1 neden
Tiirkge olmasin?

Dil ve miizik insanin erken ¢ocukluk déneminde
birlikte kullandig1 bir yetidir. 1ki alanin da ana un-
suru sestir. Miizik belirli sayida sabit frekansli sesler
kullanirken dil de frekans yerine artikiilasyon fark-
liliklar1 sayesinde birbirinden ayrisir sesler kullani-
lir. Dil ve miizik Sinirsel (néral) olarak beyinin ayni
bolgelerinde konumlanir ve ve islemlenir. Gestalt
algisina  sahip olan miizik ve dil, yapisal olarak ¢ok
katmanli ve hiyerarsiktir. Miizik ile kastedilen, sozsiiz
ezgi; dil ile kastedilen de konusma eylemidir. Insan
algist konusma ezgisi ile miizikal ezgisi arasinda ay-
rim yapmar ve bunlari islemlendirir. Dil ve miizik
edinimi siirecinde ¢ocuklarin bu iki sistemin amag-
larini kesfetmeden bu sathada dil ve miizik arasinda-
ki benzerlikler en iist diizeydedir. Insan, dil kiiltiirii
ve belli bir miizik kiiltiirtintin icine dogarlar. (Onal,
2102:7) Bebeklerin bu kiiltiirden herhangi anlamda
isitsel girdi almamalar1 diistiniilemez. Dil edinimi sii-
recine paralel olarak bir miizik edinimi siireci beraber
gelisir. Dil ve miizik birlikte kodlanir. Ninni gibi ez-
giler ses miizigin kiiltiirel kodlarini tagidigindan bu
kodlar erken dillenme déneminde ¢ocuga aktarilir.
Ebeveynler bebekler ile yetiskin dilinden farkli bir
bigimde, ¢ocuk odakli konusma veya annece (mot-
herese) olarak adlandirilan, farkl: biiriinsel 6zelliklere
sahip bir dille konusurlar. Cocuk odakli konusma,
nitelik olarak ritmik, vurgulu, tiz ve hayli inis ¢ikish
bir ezgi 6riintiisiine sahiptir. Ortalama ilk 6 ay so-
nunda tiim bebeklerde ortaya ¢ikmaya baglayan agu-
lamanin ezgisel 6zellikleri, bebegin i¢ine dogdugu
dilin ezgisel 6zelliklerini yansitmaya baglar. Bu done-
me bafilama<maflama dénemi de denir. Cocukluk
déoneminde “maf (<maf+la-)” kelimesi bugiin rit-
mik, vurgulu, ezgili sesi ifade etmektedir. Her Ttrk
cocugu bu tarz bir séylemle dillenmeye baglar.

Cocugun dinleme becerisi anne karninda hentiz
yedi aylikken baglar. Bunun iizerine yedi ayliktan
baglayarak anne karnindaki ¢ocuk miizik, ritm bilgisi-
ne sahip olur. Cocuk ikinci aydan sonra aglama digin-
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da agu vb. sesler gikarir. Ugiincii aydan itibaren mii-
zikli ve ritimli kendine 6zgii sesler ¢ikarir. Dérdiincii
aydan sonra da ses perdesini al¢altip yiikselterek sesler
cikarir. Kendi kendine konusmasi artar, miizikten
hoslanir, altinct aydan sonra sesli harfleri sessiz harfle-
rin arkasina yerlegtirmeye baslar “be, ba, bu” vb sesler
ctkarir. Bu sesler altinci ayadan dokuzuncu aya kadar
devam eder bu siiregte miizik, ritim, aheng, alcalan
yiikselen sesler birlikte oldugundan miizikalite 6n
plandadir bu doneme bafilamak (<mafilama) déne-
mi diyebiliriz. Insanin miizikle, konusma belleginin
beraber hareket ettigi bu ilk donemin ifadeleri kisa
ancak aheng, kafiye, aliterasyon unsurlarla birlikte ar-
tikiilasyonun devreye girdigi bu ilk donem ile maniler
arasinda kisa kalip ve aheng iligkisi, ilk misrainin son
iki misratyla ilisik olmamasi, cocuksu yalinliga benzer
bir yalinligin ortaya ¢ikugr bir tiir olarak karsimiza
¢tkar, maskesiz, tamamen duygusal, insanlarin goniil
pinarlarindan akan ifadeler ortaya ¢ikar. Bu nedenle
bu tiir nazim bi¢imine “man (<baf)” “-i” aitlik ekini
getirmis olabilirler, yani kisa ancak ol¢iild, ritimli,
miizik egliginde bir siir tiirit Tirk halk siirlerinin
temelini de olusturabilir.

Maninin en 6nemli 6zelligi ve digerlerinden far-
ki kafiye diizeni ve bagimsiz dértliikler halinde soy-
lenmesidir. Cocukga tavir maninin bu dzelliginde de
karsimiza ¢ikar. Manilerde birinci, ikinci, dordiincii
dizler kendi arasinda kafiyeli ti¢lincii dize serbesttir.
Bu mani yakiciya kolayli saglayan cocuksu bir tavirdir.
(Dizdaroglu, 1968: 219; Dil¢in, 1992:279.) Méniler
hecenin yedili seklinde ve 4+3=7 durakli olarak
soylenirler. Kimi zamanda 3+2+2=7 ya da 2+3+2=7
seklinde soylenmis maniler de vardir. Maniler dort
musralt geleneksel kafiye diizeni aaxa seklinde oldu-
gundan dortlik olusturmast beklenen bir durum-
dur. Mani kisa muisrali olusuyla ¢ocuksu tavri siire
hakim kilmis bir tirdir. Cocuksu tavir manilerin
diger onemli bir 6zelliginde de belirgindir. Mani-
lerde ilk misra {iciincii ve dordiincii misra ile anlam
bakimindan bagimsiz ve ilgisizdir. Bazi aragtirmacilar
buna ilk misraya doldurma misralar demektedir. (Dil-
¢in, 1992:279)

Manilerdeki “doldurma dize” tabiri ilk iki dizenin
asil duygu ve diisiincenin verildigi son iki dizeye ha-
zirlik amaciyla séylendigi diisiincesine dayanmakta-
dir. Ancak doldurma dize konusunda arastirmacilar
arasinda goriis birligine varilabilmis degildir. Konu
hakkinda yapilan ilk aragurmalarda maninin ilk iki
dizesi “doldurma dize” olarak adlandirilmis ve bun-
larin anlam bakimindan son iki dizeyle baglanusiz
oldugu goriisit 6ne ¢ikmustir. Ancak baglam merkezli
yapilan aragtirmalarin da etkisiyle, son donemlerde

yapilan caligmalarda mani, bir biitiin olarak deger-
lendirilmis ve doldurma dize denilen dizelerin aslinda
bazi iglevleri yerine getirdigi 6ne siiriilmiistiir. Bu ¢a-
ligmada, manideki ilk iki dize ile son iki dize arasin-
daki anlamsal baglari saglayan unsurlar ele alinmig ve
bunlar siniflandirilmaya caligilmistur.

[smail Gorkem’in agitlarla ve manilerle ilgili
onemli bir tespiti de agitlarin da, manilerin de “t6ren
karakteri” tagidig1 goriisidiir. Manilerin diigiinlerde,
agitlarin 6lim torenlerinde soylendigini ifade eder.
Ayni zamanda bu iki tiiriinde ezgili tiir olduguna dik-
kati geker. (Gorkem, 2001:30). Insanoglunun temel
duygular1 yasandigi dénemde insanin dogal olarak
yaratldigs ficrati sekle dondigi anlardir. Bu an her
tilii etkilenmenin ortadan kalkugi insanin il yara-
ulisindaki ¢ocuksu haline dondiigii, kendisi oldugu
haldir. Insanin 6liim kargisinda duydugu korku, te-
las ve heyecan anindaki tiziintii, feryat ve isyan ha-
lini diizenli-diizensiz bi¢imde soz ve ezgilerle tirkii
formatunda dile getirdigi gibi, sevinglerini, agklarini,
sevgilerini, broadmanileri tercih etmektedir. Manide
agitlar gibi insanin temel duygularindan olan sevgi
ve coskunluk halinin diizenli-diizensiz ezgili tiirkii
formatnda icra etmesi bakimindan insan fitrati ve
cocuksu haline yonelik bir icra oldugunu ortaya koy-
maktadir. Bu bakimdan kelime ezgili bir séylem bici-
mi olan “manlamakla (<baflamakla) ilgili olmalidir.

Goniil Manileri

Maniler halk sairleri tarafindan séylenmis ve halka
mal olmus génill yadigirlaridir. Mini insanin goniil
derinliklerinden gelen sevgisini, nesesini, sevincini
ve kederini dile getirir. Ménilerde ¢ogu zaman tema
olarak insanin acilari, sila 6zlemi, ayrilik, 6zlem duy-
gusu, kavugma ve kavusmanin sevinci, vuslat, yarin
askiyla yanip tutusma goniillerin sesi, manilerde dile
getirilmigtir. Yarin agkiyla tutusan goniiller duygula-
rint manilerle dile getirmislerdir. Méni soyleyen ki-
sinin duygular: tabiat unsurlari ile empatik bir iligski
kurar. Bu iligki ilk iki misrainin dokusunda yer alir.
Manilerde hayat, insan ve tabiat ayn: duyguda birle-
serek giizel bir motif olusturur. Bu nedenle manilerde
hayati, insan1 ve tabiau birlikte goren sair duygularini
bu ii¢lii motifi ebruli bir bi¢cimde birlestirir.

Insan duygular: biitiin vechleriyle manilerde yar
alir. Hayat, insan biitiin gergekligi ile karsimiza dikilir.
Insanin gonliinde yasadigi sevingleri, kirginliklar:
tabiat unsurlarinin kanatlarinda kargimiza ete kemige
biiriinerek cikar. Bu nedenle manilerde tesbih bu
duygular1 daha giiclii benzerlikler somutlayarak ifa-
de eder. Sevgilinin giizellikleri ve ozellikleri tabiatla
ozdeglesir. Sevgilinin boyu: fidan, servi, karanfil dali
ssact: simbiil, altin sarisy; yiizii: ay ve giil; kagi: kalem,
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hilal ve keman; gozii: kdmiir; bakis ceylan; dudak: ki-
raz; yanak: elma gibi tabiat unsurlari ile anlaulir (Eli-
tok, 20006: 32, 62).

Atesoglu da her vesileyle “Ttirk’ii anlamak igin tiir-
kit dinlemek gerekir.” demekle kalmamis, bu alanda
yazdig1 ve soyledigi goniil ménileriyle bu sahaya katk:
yapmustir. Ahmet Kaplan'in ifade ettigi gibi: ‘Onun
heybetli, azametli viicuduna uygun pos biyiklarinin
takviye ettigi sert ve hasin gibi goriinen nésiyesinden
beklenmeyen duygularla, “géniil manileri’ni bagla-
masinin telleriyle disa vururken bile, haméset ytiklii
bir ruhun isaretlerini misra misra verirdi. Hatirlatmak
zamanudir.

Agaclarda kus olur

Kanadi nakis olur

Sevdanin baglangic

Bir tatli bakis olur

Bahgelerde kus olsam
Kanadi nakis olsam
Gizli gizli aglayan
Kirpiklerde yas olsam

Agla erken, giil erken

Nar ge¢ acar, giil erken

Ben nasil aglamayayim

O vefasiz giilerken

Elimde bir kelam var
Yiiregimde elem var
Rahumda “Glki” adi
Yikilmaz bir kalem var

Atesoglu, ezelden

Haz duymadim gazelden

Gonliimdeki yaralar

Armagan her giizelden (Kaplan, 2001:2)’.

Atesoglu: “Agaclarda kus olur / Kanadi nakis olur
/ Sevdanin baslangici /Bir tath bakis olur” mani de
Tiirk siirinde 6nemli bir yer tutan “gdz-bakis” motifi-
ni kullanmisur. Atesoglu'na gore sevdanin baslangict
sevgilinin bir tatli bakigidir. Sevgilinin bakist can ya-
kicidir. Sevgi konusmaktan ¢ok sevda dolu bakiglarla
yasanan bir sevda halidir. Sevgilin bir bakisi, asigin
gonliinii ok gibi delip gecer. “Aga¢”, “kus” ve “kanat”
tabiat unsurlari ile “g6z” ve cevresindeki “kirpik” ve
sevda duygusu arasinda bir empatik iliski kuran sair,
sevdanin, askin baglamasina sebep olan ~ bakis ve
gozler bu halin yasanmasinda etkili olmustur. Goz
ylze kattugi derin anlamlarla sevgilinin giizelligini
tamamlar. Bu nedenle giizellikten ¢ok insani etkileyen
gozdiir. Goz rengi, sekli ve cekiciligi ile 45181 etkiler.

Ikinci mani de Atesoglu, “Bahgelerde kus olsam /
Kanadi nakis olsam / Gizli gizli aglayan/ Kirpiklerde
yas olsam” musralariyla duygularini dile getirirken
ayni tabiat unsurlarindan yararlanir. Sevgiliye yakin

olma duygusunu dogal bir halle anlatr. Bildiginiz
gibi, gozyast ile kirpik devamli 1slanmaktadir. Kirpigi
islatan yas olma duygusu sevdaliya olma emelini dile
getirir,

Kas ve kirpik, sevgilinin giizelligini tamamlayan
diger unsurlardir. Kag ve kirpik, gozle birlikte tasav-
vur edilir. Kas yay gibi, kirpik ise ok gibidir. Yay okla
birlesince 4s1gin gonliinii deler. Kirpik ok gibidir, ati-
linca 4g1gin gdnliine saplanir.

Ugiincii dortlitkte Atesoglu, “Agla erken, giil erken
/ Nar geg acar, giil erken / Ben nasil aglamayayim / O
vefasiz giilerken” tabiat unsurlarindan “giil” ve “nar”
ile duygulari arasinda empatik bir iligki kurar. “Giil
erken” ve “glilerken” cinas unsurlariyla bir tabiat ger-
cegini dile getirerek, sevgilinin giilerken kendisinin
aglamasinin “nasil” sorusunu kullanarak “istithamla”
dile getirir.

Atesoglu dordiincii mani de “Elimde bir kalem var
/ Yiregimde elem var / RGhumda “tilkii” ad1 / Yikilmaz
bir kalem var” musralarinda tabiat unsurlart “kalem”
ve “yiirek” unsurlari ile iligki kurarak duygularini dile
getirir. Yiirekle ruh arasinda bir rabita kurar. Bu rabita
halinden anliyoruz ki sevgilinin ad: “tilkii”diir. Idealist
insanlar i¢in “tlki” giizel bir sevgili, nazli bir gelin di-
bidir. Bu nedenle Hiiseyin Nihal Atsiz, «Ulkii denen
nazli gelin epde san ister. / Biiyiik devlet kurmak icin
bityiik kan ister...» misralartyla bunu ifade eder. Sair
burada 1944 Tiirkgiilik olaylarini telmih eder. Bu
donemde Tiirkgiiler ve Ulkiiciiler cok sikintili bir
siiregten gecmektedir. Bes bin yillik “Millet olma
suuru’nun ortaya koydugu Tiirkgiiliik, Ulkiiciilitk
ve Milliyetcilik sairde bir sevda hali olusturur. Bu
sevdada tilkii bir sevgili gibi teshis (kisilestirme) edi-
lir. Ulkiicii sevdali oldugu “dilkii’sii igin diisiinen,
degerlendiren, 6alisan, ugrasan, didinen, elestiren ve
onemli kararla veren bir asiktir. Ulkiiciiniin “tilkii”sti,
Tiirk milletine, Tiirkiye Cumhuriyetine, Tiirk diinya-
sinin bagimsizligina, refahina ve giiciine katkida bu-
lunmay1 amaglayan, gerektiginde ¢iplak ayakla cakalls,
dikenli yollarda ¢iplak ayakla yiiriiyerek, batakliklar
icindeki bir adada bulun “tilkii’stine ulasma arzusun-
da olan bir asikur. Ulkiicii iin iistiin olan nazli gelin
olarak gordiigii “iilkii”siidiir. Ulkiicii igin bunun di-
sindaki her sey bir vasitadir. Bu nedenle bir “ilkii"ye
asik olmak zordur. Ulkii igin alp yiiregine “aksakal”
ferasetine sahip olmak gerekir. “Ulkii” yiirek, sevda,
bilgi ve iman ister. “Ulkii” Tiirk milletinin derdiyle
dertlenmek, elini degil, gerektiginde bedenini tasin
altina koyarak “vatanim, ha ekmegini yemisim, ha
ugruna kursun!” diyebilme cesaretine sahip olmay1
ister.

“Ulkii”, bir nazli gelindir bu nedenle sizden sevgi
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ister, itina ister, giiven ister, ¢alisarak emek harcama-
nizt ister! “Ulkii” sizden “Aksakal ferasetini ister! Za-
manin, olaylarin dilini anlamanizi ister. Bu da zamani
ve olaylari iyi ve dogru okumayr gerektirir. “Ulkii”
sizden etrafinda oriilen duvarlari, 6riilmek istenen
hapishaneyi zamaninda gérerek bunu yikip tarumar
etmenizi ister! “Ulkii” Karsina durmadan bela cika-
ran fesat yuvalarini iyi tanimant ister! Unutma, “nazli
gelin iilkii’ntin diigmant ¢oktur! Bunlar, durmadan
karsina beld c¢ikarirlar. Diismanin hi¢ eksik olmaz,
olmayacakutr da! Tirkiye Cumhuriyeti “nazli gelin
tilki"niin Atatiirkten kurumast istedigi bir muci-
zedir! Bugiin de “nazli gelin tlkii” cumhur ittikina
bunu telkin etmektedir. Bunun kiymetini iyi bilin!
Kurulduktan az bir zaman sonra diger devletlere kafa
tutabilir hale gelen kag devlet var? “Ulkii” denen nazli
gelin sana seslenerek  “Kardesligine laf ettirme, hiir-
riyetine zincir vurdurma, bu topraklari béldirtme!”
demektedir.

Atesoglu'nun bu ménide kullandigr “Elimde bir
kelam var /Yikilmaz bir kalem var” muisralarinda ci-
nasla ifade ettigi gibi Turkiye Cumhuriyeti Tiirk’iin
ebediyete kadar yikilmayacak bagimsizlik kalesidir.

Atesoglu méni tarzinda ifade ettigi son dortli-
giinde, “Atesoglu, ezelden / Haz duymadim gazel-
den / Gonliimdeki yaralar / Armagan her giizelden”
“glinliimdeki yaralar” ifadesiyle Tiirk milletinin tarih
oniinde kazandig; tecriibelerden ferasetle her devirde
nazli gelin olarak goriilen “iilkii"niin teblig edicisi ko-
numunda olan “Aksakal”larin tecriibesini telmih eder.

Giiniimiiz sairlerinden Cafer Geldi de Aksakal fe-
rasetiyle “Bu Ordu” baglikli siirinde ordunun gérevini
telmih eder:

“Gozyasint silecek, ecdadin torunlari

Sevgi ile saracak, ezilen mazlumlari

Vallahi hainlerin kirilacak kollart

Huzur verir, diinyaya otaginda haninda

Baksana, Tiirk milleti Mehmetcik'in yaninda

Dualarla ¢iktilar Kizilelma diisturu

Mertlik ve iman ile mayalanmig hamuru

Tek derdi cihanda saglamaktr huzuru

Ezdirmez garipler, orda olur aninda

Baksana, peygamberler MehmetciK’in yaninda

Bozacak, zalimlerin kurdugu tiim oyunu

Gorecek, ciimle dlem Mehmet'imin toyunu

Ogretecek, herkese ecdadini soyunu

Bu ordu kutlu ordu korku olmaz caninda

Baksana, Haydar Ali MehmetciK'in yaninda

Diismanlar sarilsa da tiirliice hilelere

Sancagini dikecek yattiklar: inlere

Hatirlatacak Tiirk’ii unutan sefillere

Asaleti ezelden dolasiyor kaninda

Baksana, tiim miiminler Mehmet¢ikK’in yaninda”

Sonug¢

Bir milletin edebi degerleri yaratucilarinin hayat
tarzi ve diinya goriisii hakkinda bize bilgi verir. Des-
tanlarda kahramanlik ruhunu, efsanelerde olaylara
bakigi, masallarda hayalleri, hikayelerde agklari, agit-
larda kederi, tiirkiilerde miizik anlayisi, ninnilerde
cocuklara gosterilen sevgi ve ilgi, bilmecelerde zeka
yapist ve distince kivrakligi, ménilerde ise sevinci,
istirabi, hayata bakis agisi kolaylikla anlagilir. Bu ne-
denle méniler dogrudan hayatin her sathasiyla yakin-
dan ilgili oldugundan halk kiiltiirti icindeki 6nemi
daha fazladir.

Atesoglu'nun da tanimanin ve anlaminin yollarin-
dan biri de onun edebi iiriinlerinden mani tarzinda
séylenmis ve kaleme alinmig manilerini okumak gere-
kir. Bu manilerde onun sevincini, istirabint ve hayata
bakis acisini bulabilirsiniz.
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KALEM, DEFTER VE KiTAP HAKKINDA

asliktaki ti¢c kelimeyi, kalem, defter ve
Bkitabl, ayrica. MUREKKEP kelimesini
de ¢ok seviyorum. Alak Stiresi' nin ilk beg
ayeti ile Kalem Stresi’nin birinci ayeti, bu miitevazi
yaziyt yazmama vesile olmustur. Islamin ilk
intisar(yayilma) yillarindan, Islam medeniyetinin
tesekkill yillarindan baglayarak Misliimanlarin
egitim, 6gretim, te’lif ve tedvin faaliyetlerine ¢ok
onem verdikleri tarihi hakikatlardandir. Bununla
beraber Miisliimanlarin bu etkinlikleri kesintisiz
yaptiklarint soylemek de zordur. Son asirlarda
[slam diinyasinin nerdeyse alamet-i farikast haline
gelmis olan immilik ve arastrma-gelistirmedeki
seviyeleri endise vericidir. Okuma ve yazma
konularindaki tembelligimize, iizerimizde veya
cantamizda kalem bulundurmamayr da ilave
edebiliriz. Okumak ve yazmak bir birinin hem
miitemmimi, hem de sonucudur. Okudukca
yazma, yazdikca da okuma ihtiyacini duyariz.
Kalem, defter ve kitap hakkinda, muhtasar da
olsa bu miitevzi yaziy1 yazmam da ayni ihtiyacin
sonucudur.

Bu fakir, Kur’an-1 Kerim’de, Kalem stiresinin
ilk ayetindeki “ Nun”a, dogrusunu elbette Allah
bilir, “miirekkeb’i  hamlediyorum. “Nun”,
kaleme ve kalem ehlinin satira dizdiklerine ve
dizeceklerine yemin olsun, ifadesinde kalem
ve defter, lzerine yemin edilen araglar olarak
karsimiza cikiyor ki, 6nemi ve onceligi de bu
sebepledir. Peki ne okuyacagiz? Her seyi, 6zellikle
de tabiat1 okuyacagiz. Nasil okuyacagiz? “Yaratan
Rabbimizin adiyla’: Bismillahirrahmanirrahim
diyerek okuyacagiz. Ciinkii ALLAH, atamiz
Adem’i, esi Hava’yr yaratuktan sonra, onlara
climle isimleri ogretti, bilmediklerini belletti.
O, titkenmez comertligin sahibidir. Insanogluna
KALEM ile yazmayi, bilmedigi seyleri 6greten
Odur.

Acgikar ki,
miirekkeple

okumak,
hemhal

! Kur’an-1 Kerim, 30. ciiz, 96. Sare, 1-5. Ayetler,

2 Kur'an-1 Kerim, 29. ciiz, 68. Stire, 1. Ayet,

3 Kur'an-1 Kerim, 3. Ciiz, 2. Stre, (Bakara Stresi), 282.
Ayet.

yazmak, kalem

olmak TANRI

ve

Prof. Dr. Mustafa KESKIN

BUYRUGUDUR! Adem ogluna yarasan da
Allah’in buyruklarina gére yasamakur. “Ilim bir
liicce-i bi-sahildir, anda alim gecinen hakikatte
cahildir”, kelam-1 kibarina gore 6grenme ihtiyact
“besikten mezara kadardir”. Kalem Arapgadir ve
cogulu Aklamdir. Yazi yazan alettir. Maden, tas
ve tahta tizerine hakketmeye mahsus, ¢elikten ucu
keskin alet. Yazi nev’ine, hatta da denir. Giiniimiizde
dolmakalem, tiikenmez kalem, kursun kalem,
kopya kalemi vs. tiirleri vardir. Dolma kalem ve
tilkenmezin 6zii mirekkeptir. (Semseddin Sami,
Kéamus-1 Tiirki, s. 1080). Miirekkebe gelince, yazi
yazmaya mahsus boya terkibi demektir (Semseddin
Simi, a.g.e., s.1316). Yazip, okumus cahil olmayan
kimse i¢in “miirekkep yalamis” denir. Ayrica, devlet
dairelerinde Katiplerin toplanip yazi yazdiklar
odaya da “KALEM?” ad: veriliyor.

Defter dahi Arapcadir. Cogulu defatirdir.
Yazi yazmak {izere birlikee dikilip, kitap sekline
konmus beyaz kagitlar. [slemlerimizi unutmamak
icin deftere yazmak, kaydetmek dahi Allah
buyrugudur. Ticaret islemlerini, gelir ve giderlerin
ve hatirda kalmast meram olunan hesaplarin vs.’nin
kayit ve tahirine mahsus cetvelli kitaba deniliyor
(Semsedddin Sdmi, a.g.e, s. 611). Defter kitabin ilk
merhalesidir. Diisiinen insanin, disiindiiklerini,
gozlemlediklerini, incelediklerini yaziya gecirdigi
kitap sekline konmus beyaz kagitlarin tamami
defterdir.

Kalemin hakki yazmakur. Defterin ki
ise  yazilmakur. Defter yazildik¢a  kitaba
dontismektedir. Kitab’a gelince, Arapga asillidir
ve cogulu kitiibdir. Yazilmis veya basilmis ve
bir kabin icinde dikilmis kagitlar toplulugudur.
Tekili ve cogulu ile yapilmig tamlamalar da vardir.
Kitabullah; Kur'an-1 Kerim, Ummii’-Kitab; hem
Fatiha Sdresi'ne, daha c¢ok Kuran-1 Kerim’in
emirler, nehiyler ve ahkima (hiikiimler) ait
ayetleri manasina gelmektedir. Ehl-i Kitab; Semai
kitaplardan (Zebtir, Tevrat, Incil) birine tibi olan
Huristiyanlara, Yahudilere denilmektedir. Hafiz-1
Kiitiib; Genel bir kiitiiphanenin kitaplarini giizelce
idare ve muhafazaya, basvuran arastirmacilara
bulup vermeye memur kimse, demektir.

Hizinettr]-Kitib; Daru’l-Kittib; Kiitiphane,
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Kitap Hazinesi, demektir. Kitiib-i Semaiyye;
Goksel, semavi, kitaplardir ki, Zebtr, Tevrat, Incil
ve Kuran-1 Kerim ‘den ibarettir. (Semseddin Sami,
a.g.e., s.1144, s. 580). Kitap, unutmayalim ki, bilgi
edinmenin en saglikli aracidir. Herkes dahi, olagan
tistil, zihin, zeka ve fetanet (anlayis) sahibi, degildir.
Nadire-i zamanlik belki, milyonda bir insanda
olabilir. Bilgi edinme vésitalarindan olan havas-1
hamse, yanibesduyu organimizin algilarida goreceli
olmakla, bunlar dahi saglikli bilgi edinme aract
olamazlar. Geriye Kitap kalmaktadir ki, Yaraticimiz
da; Tkra kitdbek (kitabini Oku) buyurmaktadir.
[nsanoglu, yaratililadan beri okumaya muhtagtir.
Okudukea zayifliginy, bilgisizligini, buna mukabil,
giiclenip kuvvetlendigini anlamaktadir. Insan
oncelikle Kiitiib-i Semaiye’yi okumalidir. Ciinki
yegane muallimimiz Cenab-1 Hak'ur. Kur'an-1
Kerim'in mucizesi, biitiin zamanlarin, insan
beyninde olusan, sorularina cevap vermesindedir.
Cok sayida ayet-i kerimede, biz insanlara
“aklimiz1 kullanmanizi” emir ve tavsiye edisi de bu
sebepledir. Kiitiiphaneler, imani gelismisligimizin
en degerli Olciitlerindendir.  Yayin  sayisinin
yiksekligi 6nemlidir, lakin niifus bagina diisen
kitap sayist ile okunan yayin sayisi da 6nemlidir.
Bagsta ifade ettigimiz gibi, okumanin devamliligi o
kimse de yazma ihtiyacini hasil edecek, bu suretle
hem yayin sayimizda, hem de Allah, Kiinat ve
Iman konusunda daha miikemmel bilgiye erisilmis
olacakur. Zahir kalemin kiligtan keskin olmast
bundandir.

Tirkiye'nin 200 civarinda tiniversiteye sahip
olmast ¢ok 6nemli bir merhaledir. Inaniyorum ki,
tiniversitenin oldugu yere yirmi dért saat rahmet
yagmaktadir. Universitemizin mebdeini 1933 tarihi
ilebaslattigimizda, 85 yil zarfinda kaydedilen mesafe
onemlidir ve Turk Milleti, genelde egitim, 6zelde
tiniversiteler i¢in fedakarlikta bulunmaya devam
edecektir. Uretilen bilgilerin hayata gegirildigini
goremek gormek imant gururlandirmakeadir.
Herseyden tasarruf edelim, ama siirekli egitim-
ogretimden, arastirma- gelistirmeden, degisim
ve yenilesmeden asla kesintiye yer vermeyelim.
Okuyalim, okutalim, giizel, yasanabilir, saygin
bir tilke birakalim. Dedem Korkut'un dedigini
onemsiyor ve benimsiyorum: “Ecel ald1 yer saklad:

BU DUNYA YINE KALDI.

Gelimli diinya, gidimli diinya

Ahir ucu OLUMLU DUNYA”ymus. Diinyada
herseyin, buna insan da dahildir, fani, yani 6limlii
oldugunu?, bu diinya kalacagina gore kisisel
miilkiimiizden baglayarak milli vatanimizi bakiml,
bayindir kilmak mecburiyetinde oldugumuzu
unutmamak lazimdir. “Allah giizeldir ve giizelleri,
giizellikleri sever”. Yine Allah kulunun tzerinde
nimetinin eserini gdérmketen hoslanmaktadirr.
[lim, kendimizi bilmemizi sagliyorsa  gergektir,
degilse, Yunus Emre’nin dedigi gibi, bosuna
okumaktir. Kendini bilen Rabbini, Rabbini bilen
de kendini bilmistir.

OTENIN OTESI

Goniil kusu kafesten ¢ikip agilmak arztisunda
KiinAtta icra edilen bestenin dtesine.
Hilkatten gizli sevdinin atesi ile yanar da
Otelerden yol arar 4sik 6tenin 6tesine.

Onder CAGIRAN
BU ORDU

Gozyagini silecek, ecdadin torunlart
Sevgi ile saracak, ezilen mazlumlart

Vallahi hainlerin kirilacak kollar:

Huzur verir, diinyaya otaginda haninda
Baksana, Ttirk milleti Mehmet¢iK'in yaninda

Dualarla giktilar Kizilelma diisturu
Mertlik ve iman ile mayalanmig hamuru
Tek derdi cihanda saglamaktr huzuru

Ezdirmez garipler, orda olur aninda
Baksana, peygamberler MehmetciK'in yaninda

Bozacak, zalimlerin kurdugu tiim oyunu
Gorecek, ciimle Alem Mehmet'imin toyunu
Ogretecek, herkese ecdadini soyunu

Bu ordu kutlu ordu, korku olmaz caninda
Baksana, Haydar Ali MehmetciK'in yaninda

Diismanlar sarilsa da tiirliice hilelere
Sancagini dikecek yattiklar: inlere
Haurlatacak Tiirk’ii unutan sefillere

Asaleti ezelden dolasiyor kaninda
Baksana, tiim miiminler Mehmet¢iK'in yaninda”

Cafer GELDI

2 Kur'an-1 Kerim, 27. Ciiz, 54. Stre, (Rahman Stresi) 26.

Ayet.
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KAYSERi TURAN MAHALLESI’NDE “3 MAYIS 2018 TURKCULER GUNU”

aygideger basin-yayin mensuplari, kiymet-
S li misafirler... Bugiin Tirk¢li Gazeteci-Ya-
zar Yunus Bekir Beyi anmak {izere Turan
Mabhallesi’'nde toplanmis bulunuyoruz. Biiyiik Tirk
Milleti’nin ve Tiirk Milliyetgileri’'nin Tiirkgiiler giinii
kutlu olsun. Kayserili kiymetli, degerli hemserilerimiz
ve saygl deger davetliler, bu program herkese hayirli ol-
sun. Bugiin bir¢ok milliyetci kurulus ve cemiyet 3 Ma-
yis Tuirkgtiler giintinti kutlamaktadir. Bu Tiirk Milleti
icin bir basari ve kazangur. Milli birlik ve beraberligi-
miz i¢in 6nemli bir faaliyettir.

Tiirkiye Cumbhuriyeti’nin kurucu ideolojisi Turk
Milliyetciligidir. Mesrutiyet devrinde 1908 yilinda Yu-
suf Akgura, Sultan Celebi, Necip Asim Tiirk Dernegi’ni
kurmuglardir. 1912 yilinda Tirk Dernegi tiyeleri ve
Tipgt 6grenciler Tiirk Ocagr'ni kurdular. Tiirk Yurdu
dergisi yayin organi olarak ¢ikarilmaya baglandi. Bal-
kan savaglari ile Gen¢ Kalemler yazarlari Tiirk Yurdu
dergisine kauldilar. 1913°de Tiirk Ocagr Halka Dogru
dergisini ¢ikarmaya bagladi. Yusuf Akgura, Gaspira-
li Ismail, Ziya Gokalp ve Ahmet Agaoglu Turancilik
propagandasina yoneldiler. “Fikirde, Dil'de Is'te birlik”
anlayist 6ne ikt Ziya Gokalp, “siyasi birlik ve kiiltii-
rel birlik anlayist” ile Tuirkeiilitk anlayisinin belirleyicisi
oldu. Béyle baglayan Tiirkgiiliik fikri, Turk Milliyetci-
ligi anlayisina déntigmiistiir. Tiirkiye Cumhuriyeti’nin
Misak-1 Milli ¢ercevesini Tiirkgiilitk anlayist saglamig-
ur. Hala Acatiirkgiiliik ve Tiirk milliyetciligi, Anayasada
ifadesini bulan “Tiirkiye devleti tilkesiyle ve milletiyle
boliinmez bir biitiindiir” esast, Misak-1 Milli degil mi-
dir?

Tiirkiye Cumhuriyeti'nin yakin tarihinde Turk
Milliyetgileri agisindan en sikinuli donem 1939-1945
yillart arasinda olmustur. Siyasi ve iktisadi bakimdan
I1. Diinya savast sebebi ile Tiirkiye ¢ok buhranli yillar
gecirmistir. Agir vergiler, yoksul halk: sefalete siiriikle-
mis ve bu durumun dogurdugu siyasi bunalim, Rusya
lehine komiinizm propagandasinin yapilmasina neden
olmugtur. Tiirk Milliyetcileri, ilmi ve kiiltiirel merkez
konumunda olan Tiirk Ocaklari sayesinde bu tehlikeyi
bertaraf etmistir. 1939 yilindan itibaren, Zeki Velidi To-
gan, Ali Thsan Sabis, Peyami Safa, Abdulkadir Inan ve
Sadik Aran’in Bozkurt Dergisi, Orhan Seyfi Orhun’un
Cinaralt Dergisi, 1943’te Gokborii dergisi milliyetci
yayin organlari idi.

Turkeiiliik akimina bayraktarlik yapmis olan, egi-
timci, yazar ve sair olarak Hiiseyin Nihal Atsiz'1 gorii-

Prof. Dr. Remzi KILIC

yoruz. 1930’lardan Nihal Atsiz, Reha Oguz Tiirkkan
ve arkadaslar;, Adsiz Mecmua, Orkun, Otiiken, Boz-
kurt, Cinaralt ve Tanridag dergilerinde Tiirkgiiliik ve
Turancilik fikirlerini ihtiyatli bir gekilde tartismaya
baslamiglardir. Hiiseyin Namik Orkun Hakimiyet-i
Milliye Gazetesi'nde ve Tiirk Yurdu, Ulkii, Varlik, Mil-
let, Tiirkliik ve Bozkurt gibi dergilerde, Tiirk boylar,
Tiirk yurtlari, Tiirk efsaneleri tizerine yazilar yazdilar.
Turk gengliginin Turk Kiletirti ve Tiirk tarihi hak-
kinda engin malumat kazanmasini sagladilar. Sairleri
haykirmayan bir millet, sevenleri toprak olmus oliiler
gibidir, 6lmiis sayilirlar anlayisi ile hareket ederek, Tiirk
Milletini daima uyaran ve Milli suur olusturan degerli
sairlerimiz; Yahya Kemal Beyatli, Orhan Saik Gokyay,
Mehmet Emin Yurdakul, Arif Nihat Asya ve Osman
Yiiksel Serdengecti’yi burada rahmetle aniyoruz.
Ancak yakin rtarihimizde Turanclik-Turketliik
davast olarak bilinen 1944 Milliyetcilik davast yasan-
mistir. 1944 yilinda Hiiseyin Nihal Atsiz, Bagbakan
Siikrii Saracoglu’na hitaben bir mektup yazmusur. Egi-
tim kadrosunda bulunan komiinistlerden ve faaliyet-
lerinden bahseden mektup 20 Subat 1944 tarihlidir.
Cumhurbagkani Ismet Inénii agir bir konusma yapar,
bir miiddet sonra “Irkcilik ve Turancilik Davast” ile tu-
tuklamalar baglamustir. Istanbul'da 1 No'lu Sikiyonetim
Mahkemesinde, Tirkeii, Vatanperver, miinevver ve
entelektiiel 23 kisi hakkinda dava acilmistir. Bu sahislar;
Zeki Velidi Togan, Reha Oguz Tiirkkan, Hiiseyin Na-
mik Orkun, Hiseyin Nihal Atsiz, Alparslan Turkes,
Hikmet Tanyu, Fazil Hisarciklilar, Sait Bilgic, Nejdet
Sangar, Cemal Oguz Ocal....gibi degerli sahsiyetlerdir.
Sonug¢ olarak 3 Mayis 1944'de Milliyetci aydinla-
rin ve genglerin yiirtiytigleri tizerine baglatilan tutuk-
lamalar ve mahkemeler, 7 Eylil 1944'den itibaren 1
yil bes buguk ay siiren davalar 65 oturum olarak, 26
Ekim 1945'de biitiin tutuklularin birakilmasi ile son
bulmustur. Higbir zanli iceride kalmamis ve ceza ve-
rilememistir. Fakat devletimizin kurucu ideolojisi olan
Turk Milliyetiligi ve Tiirkgiiliik fikrinin temsilcileri
ve komiinizme gegit vermeyen Tiirk aydinlarin béyle
bir muameleye tabi tutulmalari ve yargilanmalari, asla
unutulmamast gereken aci hauralardir. Bir daha béyle
akil ve gercege aykirt tutumlar yasanmamalidir.
“Tutsak olur, tutsak olur, Nice Tiirk tutsak durur,
Sakin tutsak olmaz deme, Hep beraber tutsak olur.”
1965 tarihinden sonra Tiirk Milliyetcileri giiglene-
rek siyasi dirilise gegmislerdir. Alparslan Tiirkes Beyin
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liderliginde Ttirk Milliyetciligi siyasi bir parti olarak
Milliyet¢i Hareket Partisi adiyla yakin tarihimizde ye-
rini almigtir. 3 Mayis 1944’e kadar bir fikri ve kiiltiirel
hareket olan Tiirkgiiliik, siyasi bir atilim ve tegkilatlan-
ma ile giiclii bir toplumsal yap1 ve katilim ile yarim
asirdan bu tarafa Tiirk siyasetinde Alparslan Tiirkes bag-
kanliginda Ttirkiye’nin ve Diinya Ttirkliigiinitin etkin ve
oncii bir hareketi olmustur. Tiirkgiiler Ttirk Ocaklari ve
Tiirk Yurdu dergisini yiiz yilt agkindir yasatarak, bugiin
milyonlarca Tiirk evladi bu kutlu giinii bityiik bir cogku
ile kutlamaktadir. Tarih yeniden yad edilmektedir.

“Allah dedik ¢iktik yola, Orta Asyada tipi bora,

Anadolu, ta Viyana, Biz cihangir bozkurtlariz.”

“El'de kili¢ dilde Kur'an, Ug Kitada teptik horan,

Urum, Bulgar, Moskof, Yunan, Diz ¢oktiiren Boz-
kurtlariz.”

“Bozkurtlarin imani var, Allah'tir O’na tek yar,

Giillerine yagmasin kar, imanlar1 sonmedikge...”

“Bozkurt diin Mete idi, Alparslandi, Gazneli Mah-
mut Han'd1.

Bugiin kimdir gorelim eey sanlt Bozkurt, hasretten
bagrim yand1.”

Gazi Mustafa Kemal Atatiirk basta olmak {izere, ta-
rihe mal olmus biitiin Tiirk bityiiklerini ve Tiirk Milli-
yetgisi aydinlari rahmet ve minnetle aniyoruz. Bu top-
lantuya katilan herkesi saygiyla selamliyorum. Allah’a
emanet olunuz.

SON MAYIS
Secilis hikmetimi diisiindiim giindiiz gece,
Tek sebep bulamadim seni fetihten yiice.
Ug-bes damla sagarak tarihin memesinden,
I¢ine iman kattim sahadetin sesinden.
Yedi devri ram edip yedi tepeli sehre,
Gonliimii sende sundum yedi basli ejdere.
Bir miibarek el ile saplayip hancerini,
Bizans'ta inga ettim Turkliigiin bagsehrini.
On bes asirlik hagi kirarak gerdaninda,
Celikten yildiz yapum O Hilal'in yaninda.
Yine mayts, yine ben, kapindayim Istanbul.
Asla bir veda degil merhabayim Istanbul.
Aksemsetttin, seccade; Eytip'te her yer dua,
Hangi set engel olur bize verilen ruha.
Kilicimla nur koydum bahundaki karaya,
Uzengimi dptiirdiim bin defa Avrupa’ya.
Siyrildin karanliktan Mehmet'imin eliyle,
Suruna giiller dizdim bir Giil'tin dilegiyle.

Tohum diye bagrina eken ecdat benimdir,
Minareler ruhumsa kubbeler bedenimdir.
Bu sehrin gadasini inan camiler alir,

Gok kubbe ¢okse bir giin minarelerde kalir.

Istanbul'da kanundur; sevenler kavusacak,
Ayri kalan sadece iki hisardir ancak.
Onlarinki nazdandir, yoksa ¢ekilir deniz,
O zaman kalmaz iste ayriliktan higbir iz.
Emirgén sirtlarinda erguvan pembelenir,
Adalarin topragi Beyoglu'nda elenir.
Ondadir asirlara gizlenen tiim sevdalar,
Mecntnlar bilmez ama gozlerinde Leyla var.
Camlicadir saklayan yitirilen careyi,
Uskiidardan sormali o &zii, usareyi.
Galata'y1 daldirip tahayyiil denizine,

Bin Yusuf’u resmettim Istanbul’un yiiziine.
Alun bir tarak ile tarayip saglarini,
Gozyasimla doldursam hiizniin avuglarini.
Sinan’in nazariyla isleyip her tasini,
Sinemde teskin etsem o sevdali bagini.
Kizkulesi’nden alsam miiebbet nobetini,
Kerem’e ben anlatsam Asli’'nin niyetini.
Gok kubbeni meshetsem Fatih’in ruhu ile,
Surlarini eritsem hiicum borusu ile.

Nal sesleriyle sarip bagrindaki yarayi,
Papaya zindan etsem bir daha Avrupa’yy;

Neslime acar musin kollarini yeniden,
Ulubatlt déner mi ¢ikugs seferinden.

Yine mayss, yine ben, kapindayim Istanbul.
Asla bir veda degil merhabayim Istanbul.

Yunus KARA
97 Yasinda Vefat Eden Mimar ve Gazeteci
AYDIN BOYSAN iCiN TARIH

Talas, 05 Ocak 2018 Cuma, 22.00
Huda sahit vatan ugrunda hep bagrim kebap ettim
Cihandan gitti Aydin Bey diye kendim harap ettim

Vatanperverlere canim feda etsem de azdir az

Bu yolda hayli zahmetler ¢ekip dert iktisap ettim

[lahi rahmet et Aydin Beyim de elveda etti

Hata benden ata senden deyip béyle hitap ettim
Kusurum ¢ok, melalim hadden efzundur, siyeh-rliyum
Unmitsiz bir kulum ben de giinah ettim sevap ettim
Cemallyim nihayet maksada erdim bihamdillah
Tesebbiis zevkidir tam tarihin bir bir hesap ettim

Hisarina naksolan O Resul’iin adini, 2018 L.é 3 g_\_u_.u [tesebbiis zevki
Kizilelma denilen neslimin muradini; Mustafa ASLAN (Cemali)
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TURKLERDE YEME-iCME KULTURU

Bilgehan DEMIREZEN
Ozet

Tarih 6ncesinde Tiirkler gogebe olarak yasamaya baglamig ve yerlesik hayata gegene kadar yiyecek ve icecek kaynagi bulmak
icin konar-goger sekilde yasamaya devam etmislerdir. Ayrica aveilik, toplayicilik vb. ile yasamlarini stirdiirmiis ve yiyecekleri
kendi pisirme teknikleri ile pisirmiglerdir. Yerlesik hayata gectiklerinde ise yiyecek ve i¢eceklerini tarim ve hayvanciliktan sagla-
muglardir. Ozellikle Islam dinini benimsemeleri yeme-i¢me kiiltiiriinii eckilemistir. Tiirklerin yeme-igme kiiltiiriinde gegmisten
giiniimiize bircok degismeler ve gelismeler olmugtur. Sonug olarak; yasadiklari cografya, iklim, din, diger insanlarla ve tilkelerle
etkilesimleri vb. unsurlar Tiirklerin yeme-i¢me seklini degistirmistir. Aragtirmada eski tarihlerden giiniimiize, Tiirklerin yeme-
icme kiiltiiriine ve degisimlere 151k tutmak amaglanmigtir. Caligmada konu ile ilgili literatiirlerden yararlanilmigtir.

Anahtar Kelimeler: Tiirkler, Yeme-I¢cme Kiiltirii, Yiyecek ve Icecek.

EATING AND DRINKING CULTURE IN TURKS

Abstract

Before history, the Turks began to live as nomadically, and continued to live nomadically to find food and beverage source
until settled. In addition, They continued their lives with hunting, gathering etc. and cooked the food with their cooking
techniques. When they settled down, they provided food and drinks from agriculture and animal husbandry. In particular, the
adoption of Islamic religion has affected the eating and drinking culture. There have been many changes and developments
from past to present culture of the Turks’ eating and drinking culture. As a result; geography, climate, religion, interactions
with other people and countries, etc. elements have changed the eating and drinking patterns of the Turks. In this research, it

was aimed to shed light on the cultural and cultural changes of Turks from ancient times to present. In this study, the relevant

sources were used.

Keywords: The Turks, Eating and Drinking Culture, Food and Beverage.

Giris
skiden Tiirkler gocebe yasadiklar: icin yi-
Eyeceklerini ve iceceklerini aveilik ve topla-
yicilik yoluyla temin etmigler ve yiyecek ve
icecek kaplarini, pisirme tekniklerini, arag-gereglerini
vb. kendileri bulmustur. Daha sonra yerlesik hayata
gecince tarim ve hayvancilikla ugrasmiglar yiyecekle-
rini ve igeceklerini hayvanlardan ve ektikleri bitki-
lerden saglamiglardir. Insanlarin, dogumdan 6lime
kadar gegen siire igerisinde beslenmek durumunda
olmasi, ilk ¢aglardan bu yana yemek icmekle ilgili bazi
ilkeler ortaya ¢ikarmalarina neden olmus ve zamanla
toplumlarin kendi yapilarina ve deger yargilarina
uygun gelenek, gorenek, dinsel inanglari, tore ve
torenleriyle birleserek toplumun kendine has yeme-
icme ve mutfak kiiltiirtinti ortaya ¢ikarmistir (Haliei,
1999). Tirkler yeme-icmelerine her zaman 6nem
vermiglerdir (Talas, 2005). MO 200’lii yillardan
giiniimiize kadar bircok degisik cografyada, bir¢ok
devlet kuran Turkler, ¢ok fazla medeniyetle etkilesim
icinde oldugundan kiiltiirel yapisi bakimindan da
hayli zengindir. Dolayisiyla bu zenginlik yeme-igme
aligkanliklarina ve mutfak kiiltiirlerine de yansimis-
ur. Tirk mutfak kiiltiirii Orta Asyadan M.O 200’lii
yillardan 21.yy’a kadar uzanip, Asya ve Anadolu top-
raklarinin zengin triin gesitliligiyle ve tarihsel stireg
icerisinde diger kiiltiirlerle olan etkilesimle yogrulup

zaman icinde bazi degisimler yasamis ve giintiimiize ka-
dar ulagmistir (Kizildemir, Oztiirk ve Sarusik, 2014:
192-193). Gogebe kiiltiiriinden, Anadolu, Selcuklu
ve Osmanli ge¢misine dayanan Tiirk Mutfak kiileiiri,
giiniimiize kadar ¢ok gelismis ve olgunlagmis durum-
dadir. Gastronomi uzmanlarina gére, Tirk mutfag
diinyanin 6nemli mutfaklari arasinda yer almaktadir
(Giiler, 2010: 25).

Tiirk mutfag: ¢ok gesitli ve zengin bir mutfak olma-
st nedeniyle Diinya mutfaginda 6nemli bir yere sahip-
tir. Tiirklerin yeme-icme kiiltiirti, aligkanliklari, gele-
nek ve gorenekleri, kendine has pisirme teknikleri vb.
Turkleri diger milletlerden ayiran 6nemli unsurlardur.
Tirk tarihinin ¢ok eskiye dayaniyor olmasi onlarin
yeme-i¢me tarihinin de ¢ok eski olmasini gdstermek-
tedir. Orta Asyadan Anadolu’ya gelene kadar gecen
uzun bir siire¢ vardir. Tiirklerin tarihte kurduklart dev-
letlerden bazilart 6zetle soyledir (Kizildemir, Oztiirk
ve Sarusik, 2014: 192): Hunlar (M.O. 220-MS 216),
Tabgaclar, Avarlar, Goktiirkler, Uygurlar, Karahanlilar,
Biiyiik Selguklular, Anadolu Selguklulari, Cagataylilar,
Ilhanlilar, Timurlular, Osmanlilar ve son olarak Tiir-
kiye Cumbhuriyeti (1923- ...). Bu bize Tiirklerin ta-
rihinin gok eski oldugunu gostermektedir. Kokleri
cok eskilere dayanan, zenginlik kaynaklarini genis bir
cografyaya yayilmasindan alan ve gesit zenginligi olan
Tirk Mutfak kiiltiiri diinyanin en biiyiik mutfaklart
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arasinda yer almaktadir. Tirkiye'de yerel mutfaklarin
ozglin etkilerini i¢inde barindiran koklii ve ¢ok yonlii
bir mutfak kiiltiirii yasamakrtadir. Geleneksel olarak
sofralarda yer alan yemekler, corba, etli yemekler,
zeytinyagli sebzeler, salata ve tathilardir (Giiler, 2010:
29). Orta Asyadan Anadolu’ya gelen Tiirkler uzun ta-
rihsel ge¢misleri nedeniyle zengin bir kiiltiire sahiptir.
[lk¢agdan bugiine kadar birgok milletle komsuluk yap-
muis, onlarla i¢ ige yasamis ve dolayistyla yiyecek-igecek
kiiltiirii aligverisinde bulunmuslardir. Bu olusum yiiz-
yillarca devam etmis, kiiltiir tarihinin gelisimiyle yog-
rulmus ve sekillenmistir. Tiirk mutfags, Tiirklerin tarih
sahnesine ¢iktiklari Orta Asyadan Anadolu’ya kadar
uzanan genis ve etkili bir cografya tizerinde olugmus-
tur. Bu nedenle, Tiirk mutfaginin kokleri Orta Asya'ya
kadar uzanmaktadir. Orta Asyadaki Tirk yemekleri
Selguklular dneminde adini Anadolu yemeklerine bi-
rakmig, daha sonra da Osmanli mutfag, Istanbul ye-
mekleri, [stanbul mutfags, diye iin yapmistir (Siiriicii-
oglu ve Ozgelik, 2008: 1307). Bu galisma Tiirk mutfak
kiiltiirintin tarihi, aligkanliklari, Tiirklerde yiyecek ve
icecekler, Tiirk mutfaginin 6zellikleri ve Tiirk mutfa-
ginin olusumunda etkili olan faktorler gibi konulart
kapsamaktadir. Tiirklerin yeme-igme kiiltiiriini, yiye-
cek-igeceklerini ve Tlirk mutfaginin genis ve zengin ol-
dugunu gostermesi agisindan konunun énemli oldugu
diistiniilmektedir.

1.Tiirk Mutfak Kiiltiirii

“Mutfak” kelimesi Arapca “matbah’tan dilimize
gecip yayginlasmadan 6nce mutfak yerine “as ocag,
aslik, as evi, as taam1” kelimelerini kullanirdik. Baslica
gecim kaynagi hayvancilik olan atalarimiz, siiriileri-
ne iyi otlaklar bulmak ve zorlayic1 doga kosullarinda
ayakta kalabilmek i¢in belirli sinirlar igerisinde oradan
oraya gocerlerdi. Yagam tarzlarini belirleyen hayvanlar,
elbette beslenme bigimlerini de belirlemisti. Agirlikli
olarak et ve et iiriinleri, siit ve siit {iriinleri tiiketirler,
fakat sebze ve meyve yetistirmesini de bilirlerdi. Tahil-
lar ve meyvelerden igkiler yapar, bayram ve kutlama-
larda yiiz yiize bakip sarkilar soyleyerek kupa tokustu-
rurlardi. Bereketli avlardan sonra meydanlarda yakilan
yerlerdi. Islamiyetin yaygin olarak kabul edilmesinden
sonra yeme i¢me aligkanliklarimizda bazi degisiklikler
olsa da en eski yiyeceklerimiz biiyiik ol¢tide varligini
korudu. Hatta yeme-igme kelimelerini bir arada kul-
lanmamiz bile Uygurlardan bize miras; onlar buna
«yegii-igkii” bazen de “ag igkii” derlerdi (www.yemek.
com, 2018). Tiirklerin tarih sahnesine ¢ikiglart Orta
Asya bolgesinde baglamaktadir. Bu bélgede daha ¢ok

konargbger yasam tarzini benimseyen Turkler daha
sonra Anadolu topraklarina ulagarak mutfak kiiltiirle-
rinin hem zenginlesmesine hem de yeme i¢me aligkan-
liklarinin bazi degisimler gecirmesine sebep olmustur.
Tiirkler Islam 6ncesinde Orta Asya bolgesinde daha
cok tarim ve hayvancilikla ugrasmislardir. Yemeklerde
en ¢ok bugday ve bugday unu ile yapilan yagli hamur
isleri 6n plana ¢tkmustir. Yagadiklart cografi bolgenin
de etkisiyle beslenmelerini agirlikli olarak hayvansal
tirtinlerden saglayan Orta Asya Tiirkleri, 6nem sirasina
gore at, koyun, keci ve diger biiyiikbas hayvan etleri-
ni mutfaklarinda kullanmaktaydilar. Daridan yapilan
boza, Orta Asya Tiirklerinin ilk gidalar1 arasinda yer
almaktadir. Orta Asya Tiirklerinde, “av hayvanlar”
onemli bir yer teskil etmektedir (Kizildemir, Oztiirk
ve Sarugsik, 2014: 193-194).

Turk mutfaginin en belirgin 6zelligi, et, un ve
hayvani gidalara dayanmasidir. Bu mutfak, 6zellikle
Tiirklerin Anadolu’ya go¢ etmesinden sonra birtakim
etkilesimlerle zaman icinde cesitlenmis ve rafine hale
gelmigtir. Turk mutfaginin yemeklere lezzet veren en
onemli ozelligi pisirme seklidir. Tencere yemegi adi
verilen ve eskiden komiir atesi ve bakir tencere kul-
lanilarak yapilan ve asil malzemesi sogan, et ozellik-
le kuzu eti olan yemeklerin Tirk mutfaginda 6nemli
bir yeri vardir. Tencere yemegi disinda acik havada
yakilan ateste dondiiriilerek pisirilen etler ise biiyik
topluluklar i¢in yapilirdi. Tiirkler gécebe topluluklar
halinde yasarken gerek av etlerini gerekse besledikleri
hayvanlarin etlerini dogrudan ateste gevirerek yerler-
di. Cevirme denen bu et pisirme usulii hem kolayd:
hem de yemekten alinan lezzet tartisilmazdi. Biitiin
bir kuzu sise gecirilir, nar gibi kizarulirdi. Asil makbul
olan kuzu olmakla birlikte at eti dahil biitiin av etleri
de bu sekilde pisiriliyordu. Yerlesik hayatla birlikte
Tiirklerde yemek tiirleri artmis, mutfak ve mutfak
gerecleri gereksinimi kendini gostermis ve Tirk
mutfags gelismeye baglamistir (Kut, 2018). Pastirma
ve sucuk gogebe hayatin bir ihtiyact olarak tiretilmis
Tiirk besinlerinden biridir. Eti uzun siire korumanin
yolunu kesfeden Turkler, pastirma ve sucuk gibi bugii-
niin nerdeyse aynist olan besinleri gog ve sefer sirasin-
da genellikle at sirunda titketmekteydiler. Orta Asya
Turkleri bakiminin zor olmasi ve konargoger yasanti-
ya dayanamadiklarindan biiytikbas hayvancilik fazla
yaygin olmamasina ragmen biiyiikbag hayvancilik her
zaman Turklerin kiilttiriinde yeri vardir (Kizildemir,
Ogztiirk ve Sarusik, 2014: 194). Tiirkler arasinda siit ve
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siit tirtinlerinin 6nemli bir yeri bulunmaktaydi. Ozel-
likle hayvancilikla ugrasan Tiirkler i¢in yag temel besin
maddesi olarak goriilmekteydi. Tereyagy siitten ziyade
yogurttan elde edilirdi (Ogel, 2000: 14).

Mayalanmis kisrak siitiinden elde edilmis kimiz,
eski Tiirklerin en dnemli igkileri arasinda yer almakta-
dir. Yogurt, kurutularak kigin tiiketilmek tizere saklan-
maktadir. Kurutulmus yogurt “Kurut® olarak adlan-
dirilirken, Anadoluda bazi yorelerde hala goriilmek-
tedir. Yogurda 1lik suyun kaulip, hayvan derilerinden
elde edilen tulumlarda galkalanip tereyag: ¢ikartilmasi,
yag1 alindiktan sonra tuz konularak kaynatilmasi ve
stiziilmesi ile ¢okelek, kes gibi peynir tiirlerinin yapil-
masi gelenegi hala devam etmektedir. Hububatlar da,
Tiirk Mutfak kiiltiirtinde 6nemli bir yer tutmaktadir.
Corbalar ¢ok yaygin olarak tiiketilmektedir. Ozellikle
tarhana ¢orbasi, yogurtlu corba, un gorbast, mercimek
corbast en ¢ok tiiketilen ve bilinen ¢orbalar arasindadir
(Giiler, 2010: 25). Konar-gdger hayat yasayan Ttirk-
lerin ilk besinleri de hayvansal gidalardi. Hayvanci-
lik, tarihlerinin baslangicindan beri dayandiklari en
onemli, belki de zaman zaman tek ekonomik kaynak
olmustur. Bu yiizden daima su boylarini takip etmis-
ler, sulak ve merast bol olan alanlara yerlesmislerdir.
Bu siralarda tarim da yavas yavas gelismis, siit ve et
tirtinlerinin yaninda tahillar ve sebzeler de beslenmele-
rinin ayrilmaz bir pargast olmustur. Eski Ttirklerde eti
yenen hayvanlarin basinda koyun gelir, bunu sirasiyla
keci ve sigir izlerdi. Bu hayvanlar ayni zamanda siit
tiretimi i¢in de beslenmekteydi. Kisrak da siit tiretimi
icin kullanilmistr. Kesilen hayvanin eti yaninda cige-
ri, kellesi, dalagy, yiiregi, bobrekleri, iskembesi, beyni
ve kalin bagirsag: da kullanilmaktaydi. Hayvanin eti
ve sakatat “tandir” adi verilen toprak kuyuda veya
ates tizerinde cevrilerek pisirilirdi. Ayrica sonbaharda
kesilen hayvan eti kii¢iik pargalara boliinerek yag ile
birlikte pisirildikten sonra kiiplere doldurulup kis i¢cin
saklanirdi. Kavurma denilen bu uygulama, giintimiiz-
de de ozellikle kéylerde yapilmaktadir. Etin diger bir
saklama yontemi, tuzlayip baharatlayarak kurutmadir.
Pastirma, sucuk gibi yiyecekler, bu teknikle eski gaglar-
dan beri yapilmaktadir. Etin kemikli kismi tuzlanarak
agaglara asilip saklanirdi. Bu uygulama da halen baz
koylerde siirdiiriilmektedir (Siiriictioglu ve Ozcelik,
2008: 1298).

Tiirkler, pastirma ve sucuk yapmasini da biliyorlar-
di. Onlar, 6zellikle etlik i¢in ayirdiklart hayvanlarini
sonbaharda kesip, etini bazi baharatlarla karistirarak

kurutmakrtaydilar. Béylece meydana getirdikleri pas-
tirmayi bir yerde saklayarak, ilkbaharda yemekteydiler.
Bundan dolay: onlar bu ete, “baharda ye” anlaminda
“yazok et” demekteydiler. Ayrica, hayvanin bagirsak-
larini da temizledikten sonra karaciger, et ve baharat
karigimi ile doldurarak, sucuk yapmaktaydilar. On-
lar, bu sucuga “soktu” adini vermekteydiler. Hemen
hemen her Turk athsinin yaninda azik olarak bir et
parcast bulunurdu. Tarihi kayitlara gore, Tiirkler, tuz-
lanmus bir et pargasini bir beze sararak, eyerlerinin al-
tina koymaktaydilar. Burada ezilen et, atin harareti ile
icten yanarak, bir siire sonra Adeta pismekteydi. Boyle-
ce hazir hale gelmis olan bu et pargasi ihtiya¢ halinde
yenmekteydi (www.cokbilgi.com, 2018) Atalarimiz,
kisa bacakli ve giiclii atlarinin sirtinda, bazen giinler-
ce siiren avlara ¢ikar, kartallar ve kopekler yardimiyla
avlanir ve ¢ogunlukla geyik ve tavsan etleriyle, bazen
de sigir etleriyle avdan donerlerdi. Biiyiikbas hayvan-
lar tarlalarda ise yaradigindan ve siitleri sagildigindan
nadiren kesilir, daha ¢ok koyun, keci ve at eti yerlerdi.
Etin bin bir tiirli pisirme ve saklanma bigimi vardi.
Eder haglama, buharda pisirme, kizartma, siste cevir-
me yapilip yenilirdi. Arapcada kebap, Farscada biryan
denilen gevirerek pisirme yontemine eski Ttirkler “sék-
liingii/sogliik” der, daha cok kuzu veya oglak etlerini
kebap yapip yerlerdi. Kebap, yere cukur kazilip iginde
yakilan ateste etin kizartulmasi seklinde yapiliyordu.
Bugiinkii kebaba benzeyen pisirme bigimine ise Tiirk-
ler “cevirme” diyordu. Biiyiik sislere gecirilen etler,
meydanlarda kurulan biiyiik ocaklarda cevrile cevrile
kizartiliyordu. Ayrica eti incecik kiyarak kiyma yapar,
kofte yuvarlar ve bunlart sebze yemekleriyle ¢orbalara
katp yerlerdi (www.yemek.com, 2018). Tiirklerin ¢a-
dirlarinda mutfagin her zaman bir yeri olmustur. Ay-
rica mutfakta kullanilan egyalar Kasgarli Mahmud’un
Divan-ii Liigat-it Tiirk’te bahsedilmektedir. Bunlar,
bardak, selgi bigek (asc1 bicagy), etlik (et gengeli),
wwrik (ibrik), zewsi (tepsi), kova, sag, sis, soku (havan)
ve susgak (susak) bulunurken; kiip, canak, ¢omge,
kasuk, tekne, tuzluk, yasgag (yasdigag) gibi toprak ve
ahsap esyalar; sanag¢ (dagarcik), sarnz¢ (su tulumu),
tagar (dagarcik), tulleuk (tuluk) gibi deriden yapilan
mutfak esyalaridir (Geng, 2008: 4). Eski Tiirklerde
halkin yiyecek ve igecek gereksinmelerini kargilamak
Tiirk kaganlarinin birinci derecede goreviydi. Fakir,
kimsesiz, hasta, dul, yetim, sakat gibi gii¢siiz kimse-
ler calisamadiklari icin beslenme, barinma ve giyinme
gibi temel gereksinmelerini kargilamakta zorlaniyorlar-
di. Bu nedenle eski Tiirk devletleri sosyal dayanigmaya
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ve yardimlagmaya biiyiik 6nem vermislerdir. Konar-
gocer bir yasam tarzlari olan eski Turk ailelerinin sii-
rilleri, sulay1p ekebildikleri tarlalart oldugu i¢in biitiin
ihtiyaglarini kendileri kargilayabiliyorlardi. Bunun ya-
ninda genis bir sanatkar kitlesi de vardi. Uygur Tiirk-
lerinde ¢alisamayan giicsiiz kimselere devlet yardim
ediyordu (Ogel, 1979).

Oguz Turkleri, Orta Asyada “kendiiriil’ denilen
ve yere yayilan deri yaygi lizerinde yemek yiyorlardi.
Onbirinci ylizyilda bazi Tiirk boylart sofraya “tergi’;
bu sézciikten yola ¢ikarak, sofra kurmaya tergi urmalk
veya sofra kuruldu anlaminda “zergi uruldy’ diyorlar-
di. Saraylarda hanlar i¢in kurulan biiyiik ayaksiz sof-
raya da “éskiim” derlerdi. Bazi Tiirk boylar1 ise “tepsi
(tewsi)” kelimesini bugiinkii gibi hem “tepsi” hem de
“sofra” anlaminda kullaniyorlardi. Bugiin de bazi yore-
lerimizde biiyiik tepsilerin (veya sini) sofra olarak kul-
lanildig1 g6z 6niine alinirsa, ayni uygulamanin eskiden
beri var oldugu anlagilmaktadir. Tiirklerin en belirgin
ozelliklerinden birisi konukseverlikleridir. Konukse-
verlik sadece toplum yasami ya da bireyler-aileler i¢in
degil, siyasi hayat icin de son derece 6nemliydi. Turk
gelenegi misafire saygty1, onu rahat ettirmeyi, kendisi
yemese bile ona yedirmeyi gerektirir. Aile ve akrabalik
baglarini kuvvetlendiren sosyal bir olay olan misafirlik,
ozellikle devlet i¢in vazgecilmez bir sosyal hareketti.
Eski Tiirklerde, uzaktan gelen akrabanin gidecegi giin
bir s6len yemegi verilirdi. Bu yemege diger akrabalar
da davet edilir, hep birlikte yenen bu yemege izin ye-
megi anlaminda “bosug aszg” denirdi. Giden akrabaya
yemekten sonra gesitli hediyeler verilirdi. Eve gelen
konuklarin ev sahibine hediye getirdigi de olurdu ve
buna belek denirdi. Bosug asig sozciigii daha sonralarr,
yemek sinisinin altina konan sofra icin kullanilmigtir
(Siiriiciioglu ve Ozgelik, 2008: 1300).

Tirk Mutfak  kiiltiriinde
konusunda pek ¢ok uygulama ve gelenekler yaratmig-
ur. Yemek yedikten sonra sofra duasinin yapilmasi cok
yaygin bir gelenektir. Tiirklerin, Islamiyet’i segmele-

[slamiyet, yemek

rinden sonra yiyecek icecek kiiltiirlerinde dinin etkisi
oldukca goriilmektedir. Ornegin, Kuran-1 Kerimde
yasak olan domuz eti Tiirk Mutfak kiiltiiriinde hig yer
almamigur. Esek, at, kaur gibi tek trnakli hayvanla-
rin eti ve siitii de yine dinin etkisiyle mutfagimiza hi¢
girmemistir. Giiniimiizde de Tiirk Mutfak kiiltiiriinde
bu tiir hayvanlar hala yer almamakradir. Islam dininin
etkisiyle Arap mutfaginin varhigi Tirk Mutfak kilei-
riinde daha ¢ok hissedilmeye baglamistir (Giiler, 2010:
25). Eski adetlerin devam ettigi bu dénemin mutfa-

ginda, kirintilarin yere dokiilmemesi igin yere bir 6rtii
yayilirdi. Onunda iizerine 40 cm yiikseklikte bir altlik
yerlestirilir ve tizerine de sini konurdu. En ¢ok tahta
kagiklar kullanilir ve sulu yemekler bunlarla yenilirdi.
Tam olarak elle yemek yemenin olmadigi dénemin
mutfaginda yufka ekmegi de bazen kasigin yerine kul-
lanilmaktaydi. Gérgii kurallar: ise, dnce yemege bii-
yiiklerin basglamasi, herkesin kendi 6niinden yemesi,
elin yemegin icine girmesinin hos karsilanmamasi, ye-
mekten dnce ve sonra ellerin yikanmasi, yemegin sag el
ile yenilmesi ve sofrada artik birakilmamasi, “besmele”
ile baslanip “Hamd” ile bitirilmesi Islami etkinin var
oldugunu gosteren bagka bir kanit olarak gosterilebi-
lir (Kizildemir, Oztiirk ve Sarugik, 2014: 197). Tiirk-
ler arasinda ekmegin gocebe hayattan yerlesik hayata
gectikten sonra, dzellikle Islam dininin bélgede yayil-
mastyla birlikte 6nem kazanarak kutsal bir mahiyete
birtindgiinii, bu yiizden israfinin ve yerlere atilma-
sinin “giinah sayildigini” da belirtmek gerekmektedir
(Kozleme, 2012: 109).

Seleuklu Tiirklerinin Anadolu’ya geldikleri XII.
ylizyilldan sonra olugsmaya baglayan Tirk mutfagi, XIV.
ve XV. yiizyilda gelismis, XVI. Ve XVII. yiizyillarda
Osmanlilar déneminde saray ve konaklarda ihtisaslas-
ma yolu ile geliserek diinyanin sayili mutfaklari ara-
sinda yerini almigtr. XI. ve XII. yiizyildan sonra dini
kurumlar toplum yasaminin ayrilmaz bir pargast ol-
mus, imaret ve tekkeler birer halk mutfagi durumuna
gelmistir (Siiriicioglu ve Ozgelik, 2005: 12). Selguk-
lular devrinde Tiirk mutfag: daha da 6nem kazanmig
ve kendilerine has bir mutfak kiiltiirii ortaya ¢ikmis-
ur. Selcuklular déneminde pisirilen birgok yemegin
isimleri degismeden giinimiize kadar gelmistir. Paga
yemegi, etli pide, yufka yemegi, tutmag, hésmerim,
boza, pekmez, sucuk, pastirma bunlara 6rnek verilebi-
lir. Selguklulardan bu yana saray mutfaginin yani sira
bir de halk mutfag1 gelismistir (Siiriiciioglu ve Ozgelik,
2005: 12). Selguklular déneminde Turk mutfaginda
yemek tiirleri ile birlikte yiyecek pisirme ve koruma
(saklama) teknikleri de gelismistir. Selguklularda bes-
lenme kusluk ve aksam (zevale) yemegi adi verilen
iki 6giinden olusmaktadir. Kusluk yemegi, sabah ve
ogle arasinda yapilmaktadir (Dogdubay ve Giritliog-
lu, 2011). Sel¢uklu mutfaginda kullanilan yiyecek ve
icecekler tahillar; bugday, arpa, ¢avdar, musir, piring
baklagiller; fasulye, mercimek, nohut sebzeler; pira-
sa, sogan, sartmsak, 1spanak, patlican, biber, kereviz,
nane, marul, hashas, havug, hiyar, kabak, tere, turp
meyveler; ayva, nar, elma, armut, seftali, iiziim, dut,
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kayusi, incir, kavun, karpuz, kegiboynuzu, kestane, ce-
viz, badem, findik, fistik, turunggiller ve hurma baha-
ratlar; safran, kimyon, susam, seker, tuz siit iriinleri;
yogurt, tereyagl, peynir, hamur igleri; ekmek, yufka,
simit, ¢orek ve borek olarak siralayabiliriz. Selguklu
mutfaginin en meshur yemekleri; tutmag (bugday unu
ve et ile yapilir), herise (keskek), kalye (patlican, kabak
ve kiyma ile yapilan sebze yemegi), borani (ispanak ve
piring ile yapilir), tirit (et suyuna dogranmis ekmek
ast), pilav, corbalar (en 6nemlisi tarhana), kebaplar (sis
kebap), yahni, kelle-paca, bulamag (un, seker ve yag
ile pisirilir), pastirma, balik ve av yemekleri olarak si-
ralayabiliriz. Bu dénemde tatl olarak en ¢ok tiiketilen
yiyecekler; giilbeseker (giil, bal, limon ile yapilir), is-
lenmis seker (badem sekeri), helva (seker, yag ve fisuk
ile hazirlanir), pekmez, bal ve paluze (nisasta ve sekerle
yapilip soguk yenen pelte) olarak kaynaklarda ge¢mek-
tedir. Selcuklu donemi en ¢ok tiiketilen icecekleri ise;
sarap, kimiz, boza, serbet, ayran ve hosaftir. Selcuklu
déneminde kullanilan baglica mutfakta egyalari; bigak
catal, kagik, kepge, sini-tepsi, kése, tas, tencere — ka-
zan, havan, etlik (et asmaya yarayan cengel), giive,
testi, kiip, stirahi, ibrik, masrapa, sagrak — kadeh, su-
sak, tabak, tekne, elek ve kalbur seklinde siralanmak-
tadir (Kizildemir, Oztiirk ve Sarusik, 2014: 197-198).
Tarimsal yapinin etkisini, hamur islerinin tiiketiminin
oldukga yaygin olmasindan anlayabiliriz. Yogurtlu, etli
olarak yapilan “Mant” en sevilen hamur isi yiyecekler
arasinda yer almaktadir (Nuhoglu, 2005: 15).
Osmanlilar zamaninda daha da gelisen Tiirk mut-
fag1, zengin cesitleri ile tilkede ag insan kalmayacak ge-
kilde planlanmistir. Vakif imaretlerinde dncelikle fakir,
yoksul ve yolcular olmak tizere herkes iicretsiz olarak
yemek yiyebilirdi. Hayvansal besinlerden et, siit, yo-
gurt, peynir, yag bu donemde de beslenme sisteminin
esasini tegkil etmekteydi. Osmanli Imparatorlugunun
gelisme ve bitylimesine paralel olarak Osmanli mutfagt
da biiyiik bir gelisme gdstermis, saray ileri gelenlerinin
bir sofra etrafinda toplanmasi devrin en biiyiik sosyal
hareketlerinden biri olmustur. Bu nedenle, ascilarin
biitiin yaraticiliklarini ve becerilerini gosteren ¢ok zen-
gin ve lezzetli yemek tiirleri ortaya ¢ikarilmigtir. Sul-
tanlar ve devlet biiyiikleri, yabanci misafir ve elgileri,
saraya gelen konuklari doyurmak ve ziyafet vermek
amaci ile ascilarina cesitli yemek tarifeleri de gelis-
tirmiglerdir. Sarayda ve konaklarda ascilar giiniin en
sevilen kisilerinden sayilirdi. Fransiz devlet adamlari,
Sultan Abdiilaziz'in Paris ziyareti sirasinda yaninda go-
tiirdiigii agcilarini alikoymak icin padisaha ricada bu-

lunmuslards. Yiikselme devirlerinde de fethettikleri her
yeni yorenin mutfak kiiltiiriinii de kendi mutfaklarina
katmuglardir. Osmanli saray ve 6zellikle Istanbul mut-
fag1, imparatorlugun yiikselme déneminde daha da
zenginlesmis, gerilemenin hizlandigt XVIII. ve XIX.
yiizyilda ise doruga ulasmistir (Siiriiciioglu ve Ozgelik,
2008: 1304). Osmanli Imparatorlugu’nun gelismesi,
Tirk Mutfak kiiltiiriine de yansimistir. 15. y.y. da ye-
mekler cesit olarak az ve sade; 16. y.y.da ise en gor-
kemli yillarini yagamugtur. 17. ve 18. y.y.’da da bu gor-
kemli donem devam etmis ancak 19. y.y.da Osmanlt
[mparatorlugu’'nun fakirlesme siirecine girmesi Tiirk
Mutfak kiiltiirtint de etkilemistir. Tiirk Mutfak kiil-
tiiriiniin Osmanli Imparatorlugu déneminde gelisme-
sinin diger bir nedeni de, Osmanli Imparatorlugu’nun
cok genis cografi alana hakim olmasi ve bunun sonu-
cunda cok farklr kiiltiirlerle tanismasi ve etkilenmesidir
(Tuncel, 2000: 50). Osmanli 1mparatorlugu dénemin-
de Tiirk Mutfak kiiltiirii, Saray mutfagi ve Halk mut-
fag1 olmak tizere ikiye ayrilmaktadir. Saray mutfagi,
Padisah, Valide Sultan ve Divan halki i¢in hazirlanmis
gosterisli sofralardir (Giiler, 2010: 26). Saray mutfag,
orglitlenme, damak zevkindeki incelik, cesitlilik ve
beslenme kiiltliri agisindan  Osmanli mutfaginin
zirvesi olmustur (Kozleme, 2012: 131). Istanbul’un
fethi ile baglayan ve XIX. yiizyil sonlarina kadar gelisen
Osmanli Saray Mutfak Kiltiirii geleneginde, kuzu
ve koyun etiyle hazirlanan kebap, yahni, kiilbast,
kizartma ve kofteler, ¢ok sayida piring pilavi gesitleri,
tahil ve baklagillere dayanan et suyu ile pisirilmis
corbalar vardir. Bunun yaninda yas ve kuru meyveler ile
hazirlanmis hosaf, serbet, surup, recel, borek cesitleri,
etli dolmalar, sebzeler ile hazirlanan bazi tencere
yemekleri, tavuk ve balik ile hazirlanan kebap, yahni ve
kiilbastilar, helva gesitleri, stitlti tatlilar, baklava, giillag
ve kadayif gibi yemekler Osmanli mutfaginda yer
almaktadir. Yemekler her zaman sadeyag yani, tuzsuz
tereyagy ile pisirilmektedir. Baharat kullanimi Ortacag
Avrupas'nda ya da Hint mutfaginda oldugu kadar
olmasa da oldukg¢a yaygindir. Erken donem Osmanl
saray mutfaginda kullanimi daha yaygin olan kuru ve
yas meyvelerin baharat olarak et ve pilavlarda kullanim:
XIX. ylizy1l mutfak geleneginde azalmisur. Et gesitleri
icinde dana eti tercih edilmemekte, mevsimi ise kuzu,
diger zamanlarda koyun eti kullanilmaktadir. Tavuk
ve pili¢ gibi kiimes hayvanlarinin yani sira giivercin,
keklik, kaz, bildircin, 6rdek, XVIII. yiizyildan
itibaren ise Amerikan kaynakli hindi, saray mutfak
geleneginde zengin sofralara sunulan ayricalikli tatlar
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arasindadir. Balik, Osmanli saray mutfaginda sultan
ve cevresinin severek tiikettigi lezzetlerin icinde yer
almaktadir. Domates ve domates salgast Osmanli
mutfak geleneginde yoktur ve XIX. yiizyilin ikinci
yarisindan sonra girmistir. Ttirk mutfaginda sevilerek
kullanilan domates ve domates salcast kullanimi XX.
ylizyil baslarina denk gelir. Tencere yemekleri ge¢miste
koruk, limon suyu, nar eksisi ve tabii ki sogan ve cesitli
baharatlar ile tatlandirilirdi. Saray mutfaklarinda
siradan halkin tiikettigi bulgur yerine piring, bal-
pekmez yerine seker, esmer ekmek ve yufka yerine
beyaz mayali ekmek cesitleri tiiketilirdi. Domates,
fasulye, patates, hindi, kakao, misir, bazi kabak cesitleri
Amerika kitasinin kesfinden sonra, yani XV. yiizyildan
sonra XVIII. Ve XIX. yiizyillarda Osmanli mutfagina
girmistir (Siiriiciioglu ve Ozgelik, 2008: 1305-1306).

Fatih Sultan Mehmet'in 1453 yilinda Istanbul’'u
fethetmesiyle saraydaki Osmanli yemeklerinde biiyiik
degisiklikler yasanmistir. Deniz triinlerinin tiketi-
mi bu donemde oldukc¢a artmistir. Yine bu dénemde
Fatih Kanunnamesi ile Osmanlilarda ilk defa yemek
yeme kurallart uygulanmaya baglanmistr. Fatih Sultan
Mehmet déneminde yemegin gesitliliginden ¢ok sade
ve doyuruculuguna onem verilmektedir. Saraydaki
gorevlilere verilen yemekler arasinda, lahana corbasi,
baklava, yogurtlu ve 1spanakli biiryani, pekmezli yo-
gurt tatlisi, yogurtlu pazi ve ayran, serbet yer almak-
tadir. Osmanlilarin 19.y.y.da Bau ile iligkilerini iler-
letmeleri sonucu mutfak kiiltiirimiiz de Avrupadan
etkilenmeye baslamistir. Ilk 6nceleri sofra adabinda
yenilikler baslamis, daha sonralari sini yerine masa,
minder yerine sandalye, ortak kullanilan tencere yeri-
ne herkesin kendine ait kullandig1 tabak ve beraberin-
de catal, bigak ve su takimlari saraylarda kullanilmaya
baslanmistir. (Giiler, 2010: 26).

Halk yemek kiiltiiriinde ise, konaklar, imarethane-
ler, asevleri ve orduda Saray yemek yeme aligkanlikla-
rinda biiytik farkliliklar yoktur. Giinde iki kez, kadin
erkek ayri ayr1 diizende yemek yenmektedir. Konak-
larda yemekleri mutfaktan sofraya tastyan i¢ oglanlar
(garson) yoktur ama onlarin yerine aggt yamaklari bu-
lunmaktadir. Osmanli mutfaginda en ¢ok tiiketilen
baklagiller ve tahillar, bulgur, piring, un, mercimek,
bugday nisastast, nohut; sebzeler pirasa, lahana, 1spa-
nak, pazi, salgam, hiyar, sogan; yaglar zeytinyagi, kuy-
ruk yag1, sadeyag; otlar ve baharat, misk, safran, zeytin,
maydanoz, hardal, sarimsak, kisnis, nane, kimyon, ef-
lak tuzu, sakiz, sirke, fiilfiil (karabiber), tarcin, karan-
fil, anber; Hayvansal gidalar yumurta, tavuk, peynir,

siit, yogurt, kaymak, istiridye, karides, paca, kaz, sigir
iskembesi, bal, av kuslari, balik olarak siralanabilir.
17. yy.dan itibaren Osmanli mutfaklarinda hi¢ goriil-
meyen portakal, mandalina, muz, ananas ve domates
gibi tirtinlerin tiiketimi yayginlasmaya baglamisur. Bu
tirtinlerin yayginlasmasindaki neden Avrupa’yla olan
ticari iligkilerin artmasi olarak gosterilebiliriz. Bu kap-
samda 19. yy.’a gelindiginde Bau etkisinin artmasiyla
beraber masa ve sandalye kullanarak yemekler yenme-
ye basglanmistir. Ancak Bat’'nin sembolii olan domuz
eti asla Osmanli mutfagina girmemistir (Kizildemir,
Ouztiirk ve Sarngik, 2014: 200). Tiirklerde, 7. yiizyilda
kayda gegen en eski Tiirk s6leninden Osmanliya diigiin-
ler, stinnetler, ramazan, bir ¢ocugun okula bagladig; giin,
loncalarda kalfalarin ustaliga yiikselis torenleri ve askeri
zaferler ve barig antlasmasi gibi her tiirlii olay, yemekle
kutlanird. Turklerin ge¢misteki bu yemek ve sofra kiil-
tiirti, gliniimiiz Turkiye’sinin sosyokiiltiirel tarihine de
ayna tutuyor (www.fikriyat.com, 2018). Osmanli sofra
adabinda ana yemekler gelmeden 6nce, sininin tizerine
misafir sayisinca kagik, ekmek parcalar, salata, zeytin,
regel ve cesitli tursularla dolu kiiciik tabaklarda istah
agic1 yiyecekler yer alird. Yemekte su i¢ilmedigi i¢in su
takimi konulmaz yemek sonrasinda serbet veya hogaf
icilirdi. Yemekler kapakli sahanlar icerisinde sininin
ortasinda servis edildikten sonra kapaklar agilir, her-
kes bu sahanlardan yemegini yerdi. Yemekler cesitliydi
ve sofraya pes pese hi¢ ara verilmeden gelirdi. Bu ye-
meklerden sadece iki-ti¢ kasik alinir digerine gegilirdi.
Genellikle konusulmadan yenen yemegin ardindan
siniler ve sahanlar kaldirilir ve eller yikanirdi (Kizilde-
mir, Oztiirk ve Sarnsik, 2014: 200). Osmanlida yemek
yiyecek olanlar sininin etrafinda, ya sag dizleri dik sol
dizleri yatik bir bigimde bagdas kurar ya da ayaklarini
sininin altina uzatarak otururlardi. Sininin tistiinde ne
ortii, ne de catal-bigak olurdu (Yar, 2008: 6). Sarayda
alun, glimis ve porselen gibi tabaklar seckin kisilerin
sofralarinda kullaniliyordu. (Bilgin, 2008). Geleneksel
Tiirk mutfaginda yapilan yemek cesitleri ilk kez 1844
yilinda Melceii't Tabbahin adiyla basilan yemek kita-
binda bir arada goriilmektedir (www.turkosfer.com,
2018).

Cumbhuriyet dénemi mutfag ise Istanbul mutfag:
ve Anadolu mutfag: olarak ikiye ayrilmaktadir (Kizil-
demir, Oztiirk ve Sarusik, 2014). Istanbul mutfaginin
temel ozellikleri olarak, sofraya gelen yemekler hem
doyurucu hem de hafiftir, ayrica goz zevkine de hitap
eder. Biiyiik bir ticari merkez olan Istanbul’a ¢ok gesitli
gida trtinleri mevcuttur (Kizildemir, Oztiirk ve Sarii-
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sik, 2014: 202). Anadolu’'nun dért bir yanindan izler
tastyan Istanbul mutfagi, mitkemmel bir sehir modeli
olarak biitiin iilkeyi ve hatta komsu tilkeleri etkileme-
ye devam etmektedir (Kozleme, 2012: 164). Anadolu
mutfaginda ise, sofra diizeni, pisirme yontemleri, kisa
hazirlik icin hazirlanan yiyecekler olarak ¢ok zengin
bir mutfak oldugunu gérmekteyiz. Yani homojen bir
mutfak kiltiirinden bahsetmek miimkiin degildir.
Giintimiizde Anadoluda hala yasamakta olan bir Ttirk
mutfagr mevcuttur. Mercimek, bulgur, kebap, yahni,
ayran, yufka, kavurma, tutmag, katmer, helva, pilav,
zerde, baklava ve bérek gibi tirtinler eski Tiirk mutfa-
ginin yiyeceklerini hala daha kullanildiginin ispaudr.
Anadolu mutfaginin da yérelere gore farklilik goster-
digi ancak baulilasma hareketiyle beraber fast food
tirtinlerinin  yayginlasmasina engel olunamamusur.
Ayrica eskiden iki 6giin olan yemek yeme aligkanlik-
lart giintimiizde Gi¢ 6gtine ulasmistir. Hayvani yaglar
artik saglik endisesinden kullanimi azalmis olup, daha
cok Aycicek, margarin ve zeytinyagi kullanilmaktadir.
Anadolu mutfaginin simgesi olan ve ¢ok tiiketilen bazi
yiyecekler, déner, pide, lahmacun, simit, gozleme,
borek, diiriim, kofte, yahni, tandir, kebaplar, balik
cesitleri, pastirma, sucuk, ¢esitli peynirler, zeytinler
ve bazi sakatatlar tilkemizde bol miktarda tiiketilmek-
tedir. Anadolu mutfaginda diinyada kullanilan tiim
meyve sebzeleri gdrmek miimkiindiir. Bakliyat olarak
ise mercimek, nohut, piring en meghur olanlaridir.
Yine Anadoluda bulunan Corba cesitleri, mercimek,
ezogelin, tarhana, iskembe, tuzlama ve domates ¢or-
balari tilke genelinde tiiketilmektedir. Tatl ¢esitliligi
bu dénemde artmis olup, muhallebi, baklava, kada-
yif, siitlag, tulumba, lokma, lokum, yas pasta ve ¢e-
sitli kurabiyeler tilkemizde ¢ok fazla tiiketilen iiriinler
arasindadir. Icecek olarak tiiketilen iiriinlerin baginda
ayran bulunmaktadir. Ancak kiiresellesmenin etkisiyle
beraber kola gibi icecekler ve alkollii tirtinlerinin tireti-
minin serbest kalmasiyla raki, sarap, bira, votka, kon-
yak, cin gibi igeceklerde tiiketilmektedir. Ayrica deniz
tirtinleri, kirmizi et, beyaz et tilkemizde bélgelere gore
tiiketilen {iriinler arasindadir. Domuz eti [slami etkiyle
tilke insant tarafindan tiiketilmemekte ancak tilkenin
turizm potansiyeli agisindan gelen turistlere bazi islet-
melerde sunumu yapilmakeadir meveuttur  (Kizilde-
mir, Oztiirk ve Sarugik, 2014: 202-203).

Sonug olarak; Tiirk mutfagi Orta Asyadan giinii-
miize kadar degiserek ve geliserek zengin ve cesitli bir
mutfak haline gelmistir. Tiirk mutfaklarinda ge¢mis-

ten giiniimiize siirekli yeni yemekler yapilmasi Turk
mutfaginin yenilik¢i bir mutfak kiiltiiriine sahip oldu-
gunu gostermektedir. Ttirk mutfak kiiltiirtiniin zengin
ve cesitli olmasinda Tiirklerin yasadiklart cografya,
iklim, bolge, benimsedikleri din (Islam), farkl: kiiltiir-
den insanlarla etkilesimleri, farkli mutfak kiiltiirleri ile
etkilesimleri ve tarim ve hayvancilikla ugrasmalar: gibi
unsurlar etkili olmustur. Tiirklerin Islamiyeti kabul
etmesi onlarin yeme-i¢me kiiltiiriinde, sofra adabinda
ve yeme-i¢me aligkanliklarinda birtakim degisikliklere
neden olmustur. Tiirk devletlerinde kogullar iyilestikge
Tiirk mutfag: da agamali ve bir siire¢ seklinde gelisim
gostermistir. Tiirk mutfaginin kokleri Orta Asyada bag-
lamis giintimiize kadar stirekli sekilde gelismistir. Turk
mutfag 6zellikle Selcuklular ve Osmanli déneminde
cok iyi gelisim gdstermis yeni yemek ve igecekler gelis-
tirilmis, Ttirk mutfagi yenilik¢i bir kimlige burtinmiis
ve zenginlesmistir. Giintimiizde ise kosullar (ara¢-ge-
reg, gida, teknoloji vb. imkanlar) daha iyi olmasina
ragmen is hayatunin etkisi ile geleneksel yemekler ¢ok
fazla yapilmamakta buna kargilik fast food dedigimiz
hazir yemekler (hamburger, pizza vb.) veya dondurul-
mus yiyecekler daha fazla tercih edilmektedir. Atalari-
mizin giiniimiize kadar zenginlestirerek tagidigr Tiirk
mutfagini ve olusturdugu yeme-i¢me aligkanliklarini,
kurallarini vb. unutturmamamiz, onlart yasatmamiz,
gelecek nesillere ve diger tilkelere tanitmamiz gerek-
mektedir.

2. Tiirklerde Bazi Onemli Yiyecek ve icecek-
ler

Tiirklerde yapimiyla ve sunumuyla 6zel ve 6nemli
bazi yiyecek ve icecekler su sekilde 6zetlenmektedir.

Suculk; Orta Asya’nin uzun siiren kis aylari, dondu-
rucu soguklar olur ve hayat zorlasirdi. Bu uzun siireli
kiglarda titketmek icin et bagta olmak iizere pek ¢ok
besini muhafaza etmenin farkli yollarin: gelistirmigler-
di. Sucuk da eti saklama yollarindan biriydi. Hayvan
bagirsaklarinin icine kurutulmus veya kavrulmus et,
un ve baharat doldurarak yapilirdi (www.yemek.com,
2018).

Pastirma (Savascinin erzaks): Yagmaya veya aki-
na giden savascilar, dilimlenmis ve tuzlanmis etleri
deri kiliflara doldurup atlarinin eyerlerinin altina si-
kigtirirlar, bu sekilde pastirma elde ederlerdi. Pastirma
ayrica ateste ¢evirme, koze gobmme ve giineste kurutma
gibi yontemlerle de yapilirdi. Uzun siireli savaslarda,
goclerde ve kuraklik dénemlerinde higbir sekilde bo-
zulmayan bu yiyecek, eski Ttirklerin baglica besinlerin-
dendi (www.yemek.com, 2018).
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Kelle, Paga, Iskembe, Beyin ve Ciger: Iskembe
ve bagirsaklari kiyip, baharatla karigturip bagirsaga
doldurarak “yérgeme¢” adinda bir yemek yaparlardi.
Bugiinkii munbar dolmasi, buna benzer. Bagirsaga
kiyillmig et, baharat ve tuz doldurup sise gecirip ¢e-
virerek de pisirirlerdi ki bu da bildigimiz kokoregtir.
Beyin, kesilen koyunun en makbul yeri sayilir ve agir
misafirlere ikram edilirdi. Akciger ve karaciger, 1zgara
ve kavurma yapilir, baharatlanarak yenirdi. Dilimize
Farscadan “paga” olarak gecen yemege ise Tiirkler “zo-
pik siingiik” yani topuk kemiginden yapilan yemek
derler ve afiyetle yerlerdi. Kelle, ya haslanir ya biiyiik
firinlarda pisirilirdi. Sakatatlar eger haglama yoluyla pi-
sirilirse, ayn1 bugiin oldugu gibi sirke, tuz ve sarimsak-
la terbiye edilir, 6yle yenirdi (www.yemek.com, 2018).
Etli yemeklerin i¢inde bugiinkii soylenisle paca yemegi
onemli bir yer tutmaktadir. Bu yemek icin Orta Asya
Tiirkleri topik stingiik (topuk kemiginden yapilan ye-
mek derlerdi (Albayrak ve Kilig, 2018).

Balik: Gollere ve nehirlere yakin yasayan Tiirkler,
milattan 6nceki devirlerden beri balik avciligiyla da
ugragirlardi. Aglar, kancali oltalar veya aga¢ kabuk-
larindan oriilmiis sepetlerle nehir ve gollerden balik
tutarlardi. Ornegin sanat isgilikleriyle herkesi hayran
birakan [skitlerin masasindan mersin balig1 eksik ol-
mazmis. Hemen her seyi oldugu gibi baliklar: da te-
mizleyip tuzlayarak giineste kuruturlar ve kis aylarinda
tikketirlermis (www.yemek.com, 2018).

Siit: Eski Tiirkler siitiin tek bir damlasinin bile zi-
yan etmemeye calisirlar ve bir tiir dua olan sagilarinda
en ¢ok siitli kullanirlardi. Hatta yeni dogan bebekle-
rin agzina, iyi ve disi ruhlarin kutsal siit géliinden bir
damla siit damlatarak ruh kazandirdiklarina inanirlar-
dr. Samanlar bile gogu hastay1 pisirilmis sit ile tedavi
ederlerdi. Siitiin kaymagini hem yufkalara sarip yerler
hem de zembheri ayazlarda derileri asinmasin diye yiiz-
lerine siirerlerdi (www.yemek.com, 2018).

Yogurt ve Ayran: Tirkler yogurdu “kor” dedikleri
yogurt mayast ile mayaliyorlar ve bu ise “yogurt ¢al-
ma’ diyorlardi. Kisa hazirlik olarak yogurdu bile su-
yunu ¢ektirmek suretiyle kurutuyor ve buna “kurut’
diyorlardi. Yogurda bazen sirke koyup hamur iglerine
dokiip yiyorlar bazen de siitle karistirip “dkdiik” diye
bir yemek yapiyorlardi. Hepimizin bildigi gibi sulan-
dirildiginda da ayran oluyor. Ayran her tiir yemegin
yaninda tek basina tiiketiliyor ayrica ¢orbast ve peyniri
de yapiliyordu. Yogurdu ilik suyla karistirip, hayvan
derilerinden yapilma tulumlarda calkalayip tereyag
elde ediyorlardi. Yag, alindiktan sonra kalan karigima

tuz ekleyerek kaynatp siiziiyor ve boylece ¢okelek ya-
pryorlardr (www.yemek.com, 2018).

Meyveler ve Sebzeler: Kavun, karpuz, tiziim bag-
lari, bezelye, bakla, kisnis bunlar arasindadir. Ayrica
patlican (biitiige), sogan (sogun), salatalik (turmuz),
turp (turma), armut ve iziim de yetistirip tiiketirler-
di (www.yemek.com, 2018). Tiirkler; fasulye (bosu),
pancar (diiniisge), havug (gezer/gesiir/gizri, sarig tur-
ma), sarimsak, kabak (samursak/sarmusak), salgam
(cagmur), biber (murg=karabiber) gibi bazi sebzeleri
tanimakta ve yemekteydiler. Bunlardan da, ozellik-
le kabag1 ¢ok yetistirmekteydiler. Ciinkii onlarin, bu
sebzeyi ¢okea yetistirmek icin “kabaklik” adiyla ani-
lan tarlalart bulunuyordu. Kabak, bugiin oldugu gibi
eski Tiirk toplumunda da hem taze olarak, hem de
kurutulmus olarak ileride yenmekteydi. Zira onlarin,
kavun, erik ve ceviz yetistirmek icin tarla ve bahgele-
ri vardi. Bunlardan kavun tarlasina “kagunluk’, erik
bahcesine “eriikliik”, ceviz bahgesine de “yagaklik”
adint veriyorlardi. Uziim de Tiirklerin ¢ok sevdigi ve
tirettigi meyveler arasindaydi. Onlarin “borluk” adini
verdikleri iiziim bahceleri vardi. Ote yandan, iiziimii
Cin'e gotiiren ve tanitan Turkler idi. Tiirkler, tiziimii
hem taze olarak, hem de kurutarak (tiskenteg) yemek-
teydiler. Onlar {iziimden ayrica “pekmez” (bekmes),
“sirke”, born, kizil ve sii¢ik de yapmakrtaydilar. Erik
ve seftali gibi yemisler, taze olarak yendigi gibi, ku-
rutulmak suretiyle ileride yenmekteydi. Meyve kuru-
suna zamanimizda oldugu gibi “kak” denmekteydi.
Tiirkler, ¢cok cesitli meyveler (yemis) yetistirmekte ve
yemekteydiler. Bunlar; elma, (alma, almila), sefta-
li (alug, tiiliig eriik), kays: (sarig eriik), erik (kara
eriik), armut, ayva (awya), dut (ijme), fisuk (bitrik,
sekirtiik), findik (kosuk), ceviz (yagak), igde (yigde),
karpuz (biiken), kavun (kagun) gibi bugiin de bilinen
yemis ve yiyeceklerdi. Turkler, bu yemis ve yiyecek-
lerden kavun, erik ve cevizi hem ¢ok seviyorlar hem
de bunlardan ¢okea tiretiyorlardi (www.cokbilgi.com,
2018).

Tabillar: Tahillardan bugday, arpa, dari, mustr, pi-
ring, burgak ekerlerdi. Bugday: kavurarak kavurmag
yemegi, etle pisirip keskek yaparlardi. Keskek, kutla-
malarin bas yemegiydi. Bugday ve arpa unundan yufka
(yuga, yupka) ckmegi yaparlardi. (www.yemek.com,
2018). Dari (misir) unu ise, daha ¢ok “kavut” (kagut)
ad1 verilen bir yiyecek maddesinin temel unsuru ola-
rak kullanilmaktaydi. Bugday, hem tane olarak hem de
un haline getirilerek, cesitli yiyeceklere donustiiriilmek
suretiyle yenilen bir yiyecek maddesi idi. Tane olarak
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bugday, sertlesmeden 6nce ateste ttiilerek, sertlestik-
ten sonra da kavrularak (kogurmag/kawurmag) veya
suda kaynaularak yenmekteydi. Ayrica, bugiin oldugu
gibi pisirilmis bugdaydan “yarma” (yarmas), bulgur
ve “dovme” de yapilmaktayd: (www.cokbilgi.com,
2018).

Tutmag: Bugday unuyla hazirlanan hamur, yufka
gibi agiliyor, sonra baklava seklinde kesiliyordu. Igine
dogranmis et parcalari konuluyor, uglart birlestirilip
kapatiliyordu. Sonra ya kurutulup gé¢ esnasinda tii-
ketiliyor ya da kaynar suda haglanip siiziiliiyordu. Yo-
gurdun icine sirke ve sarimsak konulduktan sonra tut-
maca dokiiliiyor ve boylece yeniyordu (www.yemek.
com, 2018). Tiirklerin en 6nemli yemegi, hig siiphe-
siz, “tutmag” idi. Daha dogrusu “tutmag¢”, tipk: yogurt
ve kimiz gibi Tiirklere 6zgii bir yiyecekti. Bu yemek,
bugtinkii Turk toplumunda ¢ok sevilen “mant” yeme-
ginin hemen hemen aynusi idi. Eski Tiirk topluluklari-
nin yorumuna gore, tutmag ismi, “tutma’ ve “a¢” gibi
birincisi olumsuz, digeri olumlu iki emir formundaki
kelimenin birlesmesinden meydana gelmis olup, “a¢
tutmayan, yani daima tok tutan” yemek anlaminda
bir sozdiir. Gergekten tutmag, sindirimi oldukea gli¢
bir yemek idi. Bundan dolay: da insani uzun siire tok
tutmaktaydi. Buna ragmen bu yemek, son derece bes-
leyici bir 6zellige sahipti. Kaggarli Mahmid'un ifadesi-
ne gore, tutmag, insanin viicudunu kuvvetlendirmekte
ve yliziine saglik alimeti olarak kirmizilik vermekteydi
(www.cokbilgi.com, 2018).

Tarhana: Tarhana corbasi, Orta Asyada cogun-
lukla kurut denilen kurutulmus yogurda kurutulmus
peynir et ile un ve baharat kaularak yapilir, soguklarda
sicak suyla karistirilip kolayca hazirlanirdi. Tuirkler ay-
rica tahillardan umag (ogmag) adli bir gorba, un ¢or-
basi ve mercimek gorbasi da tiiketirlerdi (www.yemek.
com, 2018).

Kimaz: Turklerin gerek besleyici bir gida olarak
gerek kutlamalarda ¢ok tiikettigi bas icecekleri
kimizdir. Kimiz mayalanmis kisrak siitiinden yapilir
ve gergekten besleyici oldugundan giin boyu 6giin
yerine de tiiketildigi olurdu (www.yemek.com,
2018). Kisraktan sagilan taze siit, 6nce bir tulumda
toplanmakta ve bu tulum dolunca da, siitiin igine
“kor” ad1 verilen kimiz mayasi veya biraz kimiz ilave
edilmekteydi. Bundan sonra agzi hava almayacak ge-
kilde sikica kapatlan tulum, ¢adirin diregine asilarak,
ara sira ¢alkalanmakreaydi. Tulumun igindeki siit, ma-
yanin ve ¢alkalanmanin etkisiyle 15-20 giin i¢inde ki-
miza doniiserek, icilecek duruma gelmekteydi (www.

cokbilgi.com, 2018).

Bal Serbeti: Hun Tiirkleri, yogurdu kiraz ve kayist
ile tatlandirip adina “Z#” dedikleri bir icecek tiretip ici-
yorlardi. Kipcak bozkiri ve civarinda yasayan halklarsa,
kumlalk adli sarmagiga benzeyen bir bitkiyi balla karig-
tirarak, “art yag1” dedikleri baldan bal serbeti yaparlar-
di (www.yemek.com, 2018).

Uzitma: Siitten, upki yogurt yapar gibi, maya
kullanmak suretiyle peynir de yapilmaktaydi. Elde
edilen bu peynir, taze peynir olup, daha ¢ok giinliik
ihtiyaglar icin sarf edilmekteydi. Tiirkler, taze peynire
“uzstma” adini veriyorlardi. “Uzitma’, kaplara ve tu-
lumlara siki bir gekilde basilip, uzun siire bozulmadan
muhafaza ediliyordu. Ayrica Tirkler, bugiin oldugu
gibi yag1 alinmig siitten de peynir yapmaktaydilar.
Onlar, yagsiz olan bu kuru peynire de, “siizme” adini
vermekteydiler (www.yemek.com, 2018).

Sogut: Turkler, bozulmus yani eksimis olan
stiti  atmuyorlardi. Onu maya ile peynir haline
dondstiiriiyorlardi. Bu peynire de “sogus” adini veri-
yorlardi (www.yemek.com, 2018).

Boza: Daridan yapilan boza, Orta Asya Tuirklerin-
den giiniimiize kadar gelen kis giinii icecegidir (Er-
dem, 2018).

Etler: Tirkler, et ihtiyaglarini kuzu, koyun,
kog, kegi, erkeg, oglak, at, deve, tavuk gibi kendi
besledikleri hayvanlar ile kus, geyik, tavsan ve balik
gibi av hayvanlarindan temin etmekteydiler. Kendi
besledikleri hayvanlardan da genellikle erkeklerini
kesmekteydiler. Mesela, onlar, koyundan kocu,
deveden bugray, attan aygiri, kegiden de erkeci tercih
etmekteydiler. Fakat, yine de Tiirkler i¢cin en makbul
et, erkeg ve at etiydi. Turkler, bunlardan 6zellikle erkeg
etinin ila¢ gibi insana yarayan ve insani tedavi eden bir
ozellige sahip olduguna inanmaktaydilar. Diger taraf-
tan at eti de Turkler i¢in misk gibi giizel kokan bir et
idi. Hatta Tiirkler, at etini diger biitiin hayvanlarin et-
lerine tercih etmekteydiler. Et, hem taze olarak giinlitk
hem de konserve haline getirilerek, ilerdeki ihtiyaglar
icin kullanilmaktaydi. Et giinliik ihtiyaglarda ya ates-
te kizarulip kavrularak (kebap, kavurma) ya da yahni
(etli yemek) yapilarak yenmekteydi. Ileride yenmek
icin ise, et tuzlanip kurutulmaktaydi. Bu, etin bir ba-
kima konserve yapilmast demekti. Bu us@l, tamamen
bir Tuirk bulusuydu. Baska milletler bu usulii yani etin
konserve haline getirilerek yenmesini Tiirklerden 6g-
renmislerdir (www.rivierainvest.com.tr, 2018). Yahni
Tiirklerin baglica yemeklerindendi (Tezcan, 2018).
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Tatlhlar: Bolgelere gore degismekle birlikee
bircoklari tiim Anadoluda yaygindir. Ornegin pekmez
koyliintin daha ¢ok kis icin hazirladigs ve sabahlart
kahvaltida kullandigs bir taclidir. Uziimiin bol oldugu
yerlerde pekmez kaynatma geleneksel olarak Tiirk
kadininin ugraglari arasindadir. Lokum, Tiirk tatlist
olarak diinyaca taninmistr. Baklava, kadayif gibi
hamur tatlilary, Ttirk tatlilart arasinda bag sirada yer alir.
Kabak tatlisi, helvalar (irmik, un) ve cesitli sekerlemeler
Anadolu’nun her tarafinda yaygin tathilardir. Zerde de
oteden beri Tiirklerin sevdigi bir tatl tiirtidiir (Tezcan,
2018). Turk mutfaginda ¢ok tath cesiti ok fazladir.
Bunlardan bazilari yukarida 6zetlenmistir.

Yukarida goriildagi gibi Tiirklerin yiyecekleri (Tat-
lilar, Etler, Corbalar, Meyve ve Sebzeler vb.) ve icecek-
leri (Stit tirtinlerinden, Meyve ve Sebzelerden yapilan
vb.) ¢ok gesitlilik ve zenginlik gostermektedir. Ancak
yukarida bu yiyecek ve igeceklerden daha eski olan-
lardan bazilari verilmistir. Bu eski Tiirk yiyecek ve ige-
ceklerinin ¢ogu gliniimiize taginmistir. Bu yemekler
gliniimiizde bazi bélgelerde hala yapilmaktadr.

3. Tiirk Mutfaginin Ozellikleri

Tirk mutfagi gécebe yasam, cografya, iklim, kiil-
tiirel etkilesim, tarim, hayvancilik, teknoloji, deneyim,
[slamiyet vb. unsurlara gore sekillendigi igin kendine
has birgok ozelligi vardir. Bu 6zellikler Orta Asyadan
gliniimiize kadar degiserek gelmistir. Ttirk mutfaginin
Ogzellikleri su sekilde agiklanmaktadir  (Kizildemir,
Oztiirk ve Sarugsik, 2014: 203-204):

Tirk yemekleri genel olarak tarim ve hayvansal
tirtinlere dayanir. Yemeklerimiz halkimizin yasadig;
cografi bolgelere gore degisiklik gostermekeedir. Turk
yemekleri tarihi gelisimi igerisinde sosyal yapiya gore
de degisiklikler gostermektedir. Tiirk yemekleri ozel
giinler ve torenlere gore degisiklikler gostermektedir.
Gelenek ve gorenekler ile dini inang yemek cesitlerini
etkilemigtir. Ttrk mutfaginda, yemeklerde aligkanlik-
lar 6nemli rol oynar. Ekmek ¢ok 6nemli bir yere sahip-
tir. Tereyagt, Ic yag1, Kuyruk yagi, Zeytinyag: ozellik-
le Ege bolgesinde 6nemli miktarda kullanilmaktadir.
Yemek cesitleri ¢ok olmasina ragmen, hamur igleri
basta gelir. Bulgurun yeri 6nemlidir. Yogurt, Turk
mutfaginda ¢ok onemlidir. Cesitli kebaplar olmasina
ragmen, yahni adi verilen sulu et yemekleri vardir.
Sogan, yemeklerin hazirlanmasinda kullanildig gibi,
salata malzemesi olarak da kullanilir. Sebze ¢esidi ¢cok
olmasina ragmen, etle birlikte soganli, salgal1 ya da do-
matesli pisirilmesi yaygindir. Yemeklerde baharatlarin,
maydanoz, dereotu ve nane gibi otlarin kullanimi yay-

gindir. Turk mutfaginda yemeklerde siislemeye fazla
onem verilmez. Yemeklerin goriintisiinden ¢ok lezzetli
olmasina 6zen gosterilir. Ancak son dénemlerde tabak
stisleme ve boyama sanat yeni yeni gelismeye basla-
mugtir. Sos kullanimi Tirk mutfaginda yer almamak-
tadir. Sos yerine salca ve besinlerin kendi sulari kul-
lanilmaktadir. Tiirk mutfaginda yemeklerin meyve ya
da meyve kurusuyla tatlandirilir, gogu kez bu meyveler
yagda pisirilip yemek olarak tiiketilir. Tatlilarda tatlan-
dirict olarak pekmez kullanilmaktadir.

4, Tiirk Mutfak Kiiltiiriiniin Gelismesinde Et-
kili Olan Faktorler

Orta Asyadan giiniimiize kadar gelen zengin Tiirk
mutfaginin sekillenmesinde bir¢ok faktér etkili olmusg-
tur. Bu fakeorler soyle agiklanmakeadir (Giiler, 2010:
26-29):

1. Tarimsal Yap1 ve Gogebe Kiiltiiriintin Etkisi

2. Bagka Toplumlarin Etkisi

3. Sosyo-Ekonomik Diizeye Gére Farklilasma

4. Turklerdeki Davranis Kaliplart

5. Yemeklerin Bolgelere Gore Farklilik Gostermesi

6. Toplu Yemek Yeme Gelenegi

Yukarida goriildiigii gibi tarim ve hayvancilik, ko-
nargogerlik, diger toplumlarla etkilesimler, sosyal yapi,
ekonomik yap1, davranis kurallari, yeme-igme kiiltiiri,
sofra adabi, bolgesel farkliliklar ve toplu yemek yeme
diizeni Turk mutfaginin gelismesinde etkili olmakta-
dir.

5. Tiirk Yeme-i¢cme Kiiltiiriinde Davranis Ku-
rallan

Tiirklerin geleneksel davraniglarindan bir tanesi de,
yemegin cabuk yenmesidir. Ozellikle kirsal kesimde
“yemegi cabuk yiyerek sofradan kalkmak” anlayist ha-
kimdir (Giiler, 2010: 28). Kentte karin doyurma di-
sinda zevk, estetik, dgeler de dikkate alinarak yemek
daha yavas yenir. Karni doyan “Allaha siikiir” deyip
kalkar ve yerini baskasina birakir. Kirsal kesimde ye-
mek, genellikle yer minderlerine oturularak ve sini
denen bir yuvarlak tepsi etrafinda diz ¢okiilerek ya da
bagdas kurularak yenir. O giin ne yemek varsa hepsi
tepsiye konarak getirilir. Yemek ayri ayri mutfaktan
tasginmaz. Tek kaptan yenir. Kentte, masada ve ayri
kaptan yemek yenir. Yemek sinide yendigi zaman, yere
bir sofra alti1 serilerek, bunun iizerine bir elek kasna-
g1, ya da algak bir iskemle konulur, kasnagin tizerine
bakir sini konur. Béylece sini icin biraz yiikseklik,
saglanmug olur. Sini tizerine tahta kagiklarla yufka ek-
mekleri dizilir. Genellikle bakir tabak, tas, canak kul-
lanilir. Oguzlarda yemekler “Kendiiriik” denilen bir
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deri yaygi tizerinde yenirdi. Sofraya herkes sag dizi dik,
sol dizi yatk olacak bi¢imde sininin etrafina bagdas
kurar. Béylece bir sini etrafinda 12 kisi oturabilir. Pe-
cete, peskir kullanilir. Bugiin kdylere masa girmistir.
Fakat koylii yine yerde yemek yer. Masa, koylerde daha
cok odanin bir kosesinde sayginlik aract olarak durur
ve lizerine baz siis esyalari konur. Masanin bir kiiltiir
karmagig1 olarak kéylere girmesine ragmen, ayri tabak,
bardak, catal bigak ile yemek yeme bigimindeki kent
kiiltiir aract olarak benimsenmesi uzun bir zamanin
geemesini gerektirmektedir. Yer sofrasi, kolaylikla ku-
rulup kaldirilmasi, aile tiyelerini masaya bakima bir
arada daha ¢ok kaynastirmasi gibi nedenlerle masaya
oranla daha cok tercih edilmektedir. Tiirklerin tercih-
lerine goére lokanta yemekleri ev yemeklerinin yerini
tutmaz. Turkler daha ¢ok ev yemeklerini tercih ederler.
Bu tercihte, temizlik, 6zen gdsterme, lezzet ve ekono-
mik fakedrler rol oynar. Ayrica disarida yemek yeme
aligkanligi Turklerde uzun siire mevcut olmamugtir. Ev
hanimlarinin kendi aralarinda diizenledikleri giinlerde
bile ¢arsidan alinmis pasta ve hazir yiyecekler tercih
edilmez. Mutlaka evde hanimin yapug: tuzlu ve tath
kuru pastalar kekler, borekler tercih edilir. Bu tercihte
ise ev sahibinin becerisinin 6l¢iilmesi ve yiyeceklerin
taze olmasi arzusu rol oynar. Yemeklerimiz genellikle
baharatly, bol sal¢ali ve bol yaglidir. Avrupalilar bu tiir
yemekleri ¢ok agir bulmaktadirlar. Yemek evde yenir,
icilir. Allah ne verdiyse pisirilir, yenir, icilir, her sey
evde kalir. Etrafa, konu komsuya yenilen seyler soy-
lenmez. Yedigi seyleri oviinerek anlatanlar kinanir.
Hanenin gizliligi, mahremiyeti geregi evde yenen sey
etrafa soylenmez. Konuk agirlama kutsal bir gérevdir.
Eve yemege konuk gelmisse, once ev sahibi yemege
baslar. Ev sahibi yemekten konuktan 6nce kalkmaz.
Bu durum konuga nezaketsizlik olarak nitelendirilir.
Tiirkler, tabaginda bulunan yemegin hepsini mutlaka
yemelidir. Tabaginin dibini siyirmak gerekir. Tabakta
bir miktar birakilirsa giinah sayilir. Ciinkii bu israf
etmemek bi¢imindeki dinsel kurala dayanir. Yemekte
ag1z sapirdatulmaz. Sofraya oturmadan eller yikanir.
Yemekten sonra da el ve agiz ytkanmast aligilmis bir
davranistir. Islam esaslarina gére besmele ile yemege
baslanir. Once sofrada biiyiikler yemege baslar sonra
kiigtikler onu takip ederler. “Su kiiciigiin, sofra biiyii-
giin” denir. Bu husus biiytiklere sayg ifadesidir. Dinsel
etkilerden birisi de sofra duasidir. Yemekten once ya
da yemek yendikten sonra dua edilir. Yemeklere ilis-
kin dinsel etkilerden baska uygulamalar ise yoksul do-
yurma, iftar sofralari, kurban ve adak gibi toplumsal

dayanigma 6rnekleridir. Yemege baslamadan 6nce eller
yikanir. Yemege baslarken Allah adina anmak, sag el ile
yemek yine dinsel 6zelliklerdir. Yemekten sonra Allah’a
stikretmek de yine dinsel 6zelliklerdir. Yemege baglar-
ken, ya da yemek sirasinda bir bagkast “Afiyet olsun”
der. Yabanci dillerde kargilig1 olmayan giizel bir deyim-
dir. Yine yemek yendikten sonra, konugun Allah sofra-
niza bereket versin anlamindaki “Ziyade olsun” deyimi
de ¢ok sik kullandigimiz sozlerdendir (Tezcan, 2018).
Tiirkler, Islam dini yasakladig1 icin domuz eti gibi baz1
yiyecekleri titketmezler (Merdol, 1998: 140).

Sonu¢

Tiirk mutfag) Diinyadaki en zengin ve tinlii mut-
faklardan biri haline gelmistir. Tirk mutfaginin ¢ok
eskiye dayanmakta olup, Orta Asyadan Anadolu’ya,
giiniimiize kadar gelmistir. Tiirk mutfag bu tarihsel
stiregte kiiltiir, cografya, bélge, iklim, Islamiyet, tarim,
hayvancilik, savas, teknoloji, sosyal, ekonomik ve ko-
nargdeerlik gibi unsurlarla biittinlegmistir. Bu biitiin-
lesme yenilikgi anlayisla Tiirk mutfaginin zenginlesme-
sini ve Diinyaca tinlii bir mutfak olmasini saglamustur.
Ayrica bu unsurlar kapsaminda atalarimiz bazi sofra
kurallart belirlemislerdir. Tiirklerin Islamiyet’i benim-
semeleri Tirk mutfaginda bazi degisikliklere neden
olmustur. Bazi yiyeceklerin yenmesinin Islam dininde
yasak olmasi Tiirk yeme-i¢gme kiiltiiriinii sekillendir-
migtir. Atalarimiz ilk olarak Orta Asyada gogebeligin
etkisi ile av ve topladiklari yiyeceklerle besleniyorlard:.
Yerlesik hayata gectikten sonra tarim ve hayvancilikla
ugrastiklari icin beslenmeleri tarimsal ve hayvanlardan
elde edilen yiyecek ve iceceklere dayaniyordu. Turk
mutfagt Orta Asyada baslaylp Hunlardan, Sel¢uklu-
lara, Sel¢uklulardan Osmanliya, Osmanlidan giinii-
miize kadar degiserek ve geliserek gelmistir. Ozellikle
Selguklular ve Osmanlilar déneminde Tiirk mutfag
daha da zenginlestirilmis ve gelistirilmistir. Ekonomik,
teknolojik, iklimsel, cografi, sosyal, beseri, kiiltiirel vb.
kosullar iyilestike Tiirk mutfag: da gelisim géstermis-
tir. Atalarimiz ge¢miste kisitli imkanlarla yaparak bize
miras birakuklart bu yiyecek ve igecekleri, teknikleri
(pisirme, koruma vb.), sofra geleneklerini, kurallarin:
ve yeme-i¢me kiiltiirtinii unutmamamiz ve her zaman
yeni nesile, ulusal ve uluslararasi alana tanitmamiz
gerekmektedir. Tirk mutfagint en iyi sekilde tem-
sil etmemiz gerekmektedir. Ne yazik ki giintimiizde
kentlesme, ekonomik, kadinlarin is hayatina girmesi,
kiiresellesme, yogun is hayatinin etkisi vb. nedenlerle
evlerde geleneksel yemeklerimiz daha az yapilmakta-
dir. Bu nedenlerden dolay: insanlar disarda hambur-
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ger, pizza vb. fast food denilen sagliksiz hazir gidalart
yemeye baslamuglardir. Tiirk yeme-igme kiiltiiriini
kaybetmemeliyiz. Diger tilkeler geleneksel yemeklerini
korumakta ve uluslararasi alanda tanitmaktadir. Boy-
lece gastronomi turizmi kapsaminda hem yemeklerini
pazarlamakta hem de tanitmaktadirlar. Bizimde ken-
di geleneksel yiyecek-igecek kiiltiiriimiize sahip ¢ika-
rak stirdiiriilebilir ve yenilik¢i anlayisla Tiirk mutfak
kiilltiirint gastronomi turizmi vasitastyla uluslararast
alanda hem tanitmali hem de pazarlamaliyiz.
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Il. BAYEZIT'TAN GUNUMUZE UZANAN SURECTE MANISA’'DA TASCILAR (PiYALE BEY-
BOGMAKLIZADE iSMAIL) MESCIDi

[
Ibrahim Gokeen’in Ekim 1954’te ve Aralik

1954’te Geng Spil Dergisinde “Manisa Tari-

hi Ile Alakali Piyale Bey Kimdir?”' Basligiyla
iki yaz1 yaytmlamistir. Ibrahim Gokgen daha énceki
yillarda Gediz dergisinde “Manisa Tarihi Uzerine
Etiid”, “Piyale Bey ve Vakiflar1 (1), (2)”* bagligt ad:
altnda ayni konuda iki yazi yayimlamugtr.

Ibrahim Gokeen’'in Manisa’ya vakif eserlerine
dair yazdig1 yazilar, makaleler ve kitaplar genellikle
o zamanlar Manisa Miizesinde® bulunan sicil defter-
lerine dayanir. S6z konusu defterlerin incelenmesi
sirasinda ortaya ¢ikan Piyale Bey'in kim oldugu-
na dair verilen bilgiler arastrilirken II. Beyazit'in
Manisa’ya gonderdigi Sehzade Korkut'la Piyale Bey
arasinda derin iligkiler bulundugu ortaya ¢ikarilmig-
tur.

“Piyale Beyin adina Osmanly tarihi kaynaklarm-

! Manisa Tarihi Ile Alakali Piyale Bey Kimdir? Say:: 4/1,
Ekim 1954, s.4; “Manisa Tarihi Ile Alakali Piyale Bey
Kimdir?”, say: 4/3, Aralik 1954,s.4

2 Gediz Dergisi. Cilt.9. Say:: 99-100, Haziran-Temmuz
1947; Gediz Dergisi, cilt.9. Say1:101-102, Ekim- Kasim
1947, sayfa.11

3 Ibrahim Gokgen, “Manisa Tarihi Ile Alakali Piyale Bey
Kimdir?” sayr: 4/1, Ekim 1954, s.4 dipnot béliimii.

Naci YENGIN

da ve lkinci Bayezit ve Yavuz Sultan Selim devrinde
rastlanzr. laciittervarih, Hammer’in Osmanly Taribi
gibi eserlerde bu zata dair kuyudat: 6nce okuyucularin
gozii oniine koymak ve sonra da sicillerdeki orijinal ve-
sikalara dayanarak Piyale Beyin hayatina temas etmek
daha wygun diiser fikrindeyim.™ Diyerek Piyale Bey
ve Sehzade Korkut hakkinda detayli bilgiler vermek-
tedir.

Sehzade Korkut, Manisa valisi oldugu dénemde
Venediklilere karsi Midilli adasinin korunmast i¢in
gorevlendirilmis buna miiteakip Teke Ili sancakbey-
ligine getirilmistir. Ancak Teke ilinde mutlu olma-
yan Sehzade Korkut Saruhan valiligi hayalini kur-
maktadir. “Bundan anlyoruz ki, o tariblerde Manisa,
sehzade ve hatta hiikiimdarlar: cezbedecek bir cazibe
ve refaba malikti. Korkut, Sarubanin hayaliyle yanp
tutusuyordu.

[brahim Gokgen bir yandan Sehzade Korkut'un
macerasini anlatirken bir yandan da Piyale Bey hak-
kinda bilgiler verdigi makalesinde Piyale Bey hak-
kinda Osmanli kronikleri ve Hammer'den yola ¢ika-
rak Piyale Bey’in Sehzade Korkut'a sadik bir bende
oldugunu ifade eder.®

“Piyale Beyin babasinin Sinan Bey adinda biri
oldugunu Manisa ser’iye sicillerinden déreniyoruz.
(defter:144 sf:212). Edirneden Manisa miitesellimine
yazilan H.1086 saban taribli bir fermanda su ka-
yit okunuyor: Nahbiye-i Manisa der Liva-i Saruban.
Evkaf-1 Piyale Big Ser sarabdaran-z merhum Sultan
Korkut taht revan sokak...””

Anlagilacag: gibi Piyale Beyin Sehzade Korkut'un
sarabdar1 oldugu ve Sehzade Korkut’un himayesine
Manisada girdigi anlagilmaktadir. Piyale Bey’in Ma-
nisalt olma ihtimali de bulunmaktadir. Turgutluda
bir camisinin bulunmasi ve adina Cargt Camii den-
mesi bunu teyit etmektedir.®

[brahim Gokgen Piyale Bey’in Manisada bulu-
nan miilkleri hakkinda su bilgileri verir:

* Gokeen, agm, s.4
> Gokeen, agm, s.4
¢ Gokeen, agm, s.4
7 Gokgen, agm, s.4
8 Gokgen, agm, s.4
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“1-Sehir yakinlarinda bir ¢iftligi-ki buna bazi ve-
sikalar Piyale Bey ormani adini veriyor. 1000 diniim-
diir. Mevkii soyle tarif ediliyor: Manisa altinda vaki
kurbagalik, otluk miiteaddit yerler, bagla ve bahcelerdir
ki, kibleten (isim okunamad) kuyusundan Horos ko-
yiine giden tariki ama(Biiyiik yol) varincadir. Sarkan
gene yoldur. Simalen degirmen yolu denilen eski bir yol,
garben bag yolu, Timar eri yerleri ve Kara Emin yeri
yanindadir. Gene buna miilbak incirlik denilen yer ki,
kiblesi, sark: simali tarikam, garb: nehir ile mahduttur.
(..) bu malumata gore Piyale Bey ¢iftliginin 1000 di-
niimliik arazisinin Horos koy ile Gediz arasinda olma-
st lazimdir.”?

“2- Giirlede bir yag degirmeni. Sart civarinda mii-
teaddit degirmenler. Gene ayni yerde adr okunamayan
bir koyde hamamai. ™

“3- Manisa boyacilar icinde fevkani bir mescidi. Bu
mescit bugiinkii Taggilar Mescidi olup vaktiyle Bogmak-
lizade Miiderris Ismail Efendi tarafindan ihya olun-
mustur. Dede Efendi lokantasi yanindadir. (sicil def-
teri 120/49 ve 1617146.)”"

“Bundan baska Piyale Beyin Yarbasanlar maballe-
sinde, Hiiccaclar mahallesinde(Niflizade) birer mescidi
vards.”?

“Piyale Bey, gengliginde Sehzade Korkut ile bera-
ber, Manisada iken bir takim yerler, miilkler edinmis,
bunlar: Soycak Pinari denilen yerde (Akpinar olsa
gerek)yapurdigi tekkeye vakfetmisti.(...) Bu arada

9 Ibrahim Gékeen, Geng Spil Dergisi, “Manisa larihi Ile
Alakals Thrahim Bey Kimdir? Aralik 1954, Say1: 4/3 s.4

10 Gokeen, agm,s.4

' Tbrahim Gokgen'in Geng Spil Dergisi, “Manisa Taribi Ile
Alakals [brahim Bey Kimdir?” Aralik 1954, Sayr: 4/3 s.4te
vermis oldugu bilgilerle daha 6nce Gediz Dergisinde yazmis
oldugu ayni konudaki bilgiler arasinda fark bulunmaktadir.
“Manisa Tarihi Uzerinde Etiid: Piyale Bey Ve Vakiflari(1)”
adindaki makalede Tascilar Mescidi olarak bilinen mescit
hakkinda farkl: bilgiler vermektedir.

“Piyale beyin Manisa ¢arsisinda boyacilik icinde fevkani bir
mescidi vardsr. Bu mescid bogmalr zade Ismail efendinin tadilen
yaptigr (ihya ettigi ) bugiinkii tascilar mescidinden bagka ve ayri
oldugunu tespit etmekteyiz. Eski carsida sabaflar boliimiinde
bulunan Piyale Bey mescit bir yanginda yanarak ortadan
kalmigtir.” Gediz Dergisi. Cilt.9. Say: 99-100, Haziran-
Temmuz 1947

12 fbrahim Gokgen, Geng Spil Dergisi, “Manisa larihi Ile
Alakals Tbrahim Bey Kimdir?” Aralik 1954, Say1: 4/3 s.4

Antalyada olan Latif Reis hani “ile kogkiinii, bey
bahgesini, Diiden cayindaki degirmenlerini dahi aile
vakfi yapmakta, ancak, evvelce Manisadaki vakif ev-
lerinin cami ve mescit haline sokulmasini sart kos-
maktadir.”

Piyale Beyin Bursada 6ldiigiine dair bilgi veren
Hammer gibi kaynaklarin yanligligini ortaya koyan
[brahim Gékgen Piyale Bey'in Sehzade Korkut'un
olimiinden sonra Manisada yasadigini ortaya koy-
maktadir.

“Piyale Beyin hayatinin sonuna kadar Bursada
katledilen efendisi Korkutun tiirbesinde mutekif ya-
sadigini yazarlar. Hilbuki 1543 yilinda Piyale Beyin
Manisada bulundugunu, yeni bir vakfiye tanzim et-
tirdigini grenmekteyiz”."*

[brahim Gokeen'in makalelerinde ifade ettigi
sekliyle Manisada Bitpazarin Semtinde, Borsa Cad-
desini kesen 3. Ve 4. Sokag arasinda bulunan Tag-
ctlar Mescidi ya da kayitlardaki ifadesiyle Piyale Bey
Mescidi hakkinda Manisada Vakiflar ve Hayirlar
kitabinda'® eserin Bogmaklizade Ismail Efendi tara-
findan yapurildigini ifade eder.

Manisada Tiirk Devri Yapilari'® caligmastyla
Manisa tizerine en kapsamli ¢aligmalardan birisi-
ni kazandiran Hakki Acun'da Ibrahim Gokeen'in
1946'da yazmis oldugu Vakiflar ve Hayurlar kitabin-
da zikrettigi bilgilerle yetinerek Tagcilar Mescidinin
tarihini onarimlardan sonraki mimarisini goz 6ntin-
de bulundurarak “Manisadaki tek kubbeli yapilar
g0z oniinde bulunduracak olursa; kasnagin kubbeyi
saris biciminden ve yapi malzemesinden mescidi XV1I-
II. Yiigyil sonu ile XIX yiizyil baglarmda tariblemek
miimbkiindiir.”  (...)Bogmaklizade Ismail Efendinin
1823-1824 tarihinde oldiigiine gore mescit bu tarih-
ten once yapilmas olmalidir.™” Seklinde hitkiim ver-
mektedir.

Halbuki Tagcilar Mescidi ile ilgili [brahim Gok-
cen eserinde her ne kadar mescidin yapilis tarihini

1 Gokeen, agm, s.4

'* Gokgen, agm, s.4

15 Tbrahim Gékeen, Manisa Tarihinde Vakiflar ve Hayurlar,
Manisa Halkevi Basimyi, Istanbul 1946,5.110

'¢ Hakk: Acun, Manisada Tiirk Devri Yapilari, TTK Ankara,
1999,5.269

17 Acun, age, 5.269
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Bogmaklizade Ismail ile iliskilendirse de'® Gediz ve
Geng Spil dergilerinde yazmis oldugu makalelerde
Tascilar Mescidinin $ehzade Korkut doneminde ya-
pilmis yasayan Piyale Bey tarafindan yapilmis oldu-
gunu ifade etmektedir.

“Piyale beyin Manisa carsisinda boyacilik icinde
fevkani bir mescidi vardir. Bu mescid bogmali zade
Ismail efendinin tadilen yaptigs (ibya ettigi ) bugiin-
kii Taggilar Mescidinden baska ve ayri oldugunu tespit
etmekteyiz. Eski carsida sahaflar boliimiinde bulu-
nan Piyale Bey mescit bir yanginda yanarak ortadan
kalmastir.””

Manisa yangininda birgok boliimii yanan Piya-
le Bey mescidinin Bogmaklizade Ismail tarafindan
1823-24’lti yillarda onarildigini séylemek miim-
kiindiir. Ancak Tag¢ilar Mescidinin banisinin Bog-
maklizade Ismail oldugunu soylemek tarihi gercek-
lere uygun diismez.

Tascilar Mescidinin giiniimiizdeki plan ile ilk
yapildigi donem arasinda farkliliklar oldugunu 6g-
renmekteyiz.”* “Bu kiigiik mescidin cenubi garbi ki-
sesinde bir cesme oldugu izlerinden belli olmaktadyr.
Tugla ve tas ile oriilmiis olan duvarlarda kemer tak-
litleri yapilmastir. Mescidin batiya dogru acilan diger
bir kapisi sonradan kapatilmagstir. Dortgen biciminde
yiikselen duvarlar ile kubbe arasinda sekiz koseli di-
ger bir duvar kismi vardr. Bunun iistiine oturmus
olan kubbe, biiyiik kutru sark- garp istikametinden
uzanan beyzi bicimindedir. Mescidin Batiya dogru
3, Giineye dogru bir penceresi vardrr. Kose ve duvar-
larda kiiciik kemerler goriiliir. Mibrap cok sadedir.
Iki asirlike bir yapr oldugu tahmin edilmekle beraber
bugiin mescidde inga tarihine delalet edecek bir kayda
tesadiif edilmemistir”*' Denilerek mescidin sadeligi
on plana gikarilmigtir.

Tascilar Mescidinin ¢esme kitabesindeki tarih

18 [.Gokeen, Manisa Tarihinde Vakiflar ve Hayurlar, 5.110,190
19 Tbrahim Gokeen, “Manisa Tarihi Uzerine Etiit, Piyale
Bey ve Vakiflari I”, Gediz Dergisi. C.9. Say1: 99-100, s.8;
Haziran-Temmuz 1947; “Manisa Taribi Uzerine Etiit, Piyale
Bey ve Vakflar: II”’, C.9, Ekim-Kasim 1947, say1: 101-102,
s.11; Geng Spil Dergisi, “Manisa Taribi Ile Alakals Thrahim
Bey Kimdir?” Aralik 1954, Say1: 4/3 s.4

20 Ibrahim Gokgen, M. Cagatay Ulugay, Manisa Tarihi,
Resimli Ay Matbaasi, Istanbul, 1939, 5.116

' Tbrahim Gékgen, M. Cagatay Ulugay, Manisa Tarihi, s.116

1799-1800** yillarini gostermektedir. Kitabede ‘Sa-
hibiil Hayrat Vel Hasenat. Ismi Ifsa Olmasin. Allah
Rahmet Eyleye” yazisi yer almaktadir. Bu durum ese-
rin yapimi sirasinda yapilan ancak daha sonra yililan
cesmelerin yerine tamirat sonrast yeniden yapildig
fikrini giiclendirmektedir.

O dénemde isminin ifsa olmasini istemeyen an-
cak kayitlar 1s1ginda kim tarafindan yapildigini 6g-
rendigimiz eserin “Tascilar Mescidi” adiyla bilinen
mescidin hayir amaciyla yapildigini ortaya koymak-
tadur.
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OSMANLI'DA ALMAN SOSYALDEMOKRAT FRIEDRICH SCHRADER

tirk-Alman iligkilerinin tarihi, uzun yil-
I lara dayanmaktadir. 19. yiizyil, Tiirk-
Alman iligkilerinde yeni bir dénemin
baslangici sayilir. Uzun bir ge¢mise sahip olan
ikili siyasi iligkiler, bu donemde askeri ve teknik
isbirligine dontismis ve zamanla kiiltiirel ve ticari
alanlara da yaylmisur. Alman Emperyalizminin
izlemeye bagladigi “Diinya Politikas:” (Weltpoli-
tik) gergevesinde Osmanli Imparatorlugu ile yakin
iligkiler kurulmasina 6zen gostermistir. Bu donem-
de, Osmanli yonetiminin etkisi aluna alan Fran-
siz hayranligi, Rus ve Ingiliz ortak tehdidine karst
yavas yavas yerini Almanya ile gitgide olgunlasan
bir diplomasiye birakmistr. Bu hayranlik I. Diin-
ya savasi sirasinda iki tilke arasindaki miittefiklik
olusturulmasini saglamustir.

Tirkiye'nin kurtulus savasinin akabinde de, 3
Mart 1924’e, yeni kurulan Tirkiye Cumhuriyeti
ile Weimar Cumbhuriyeti arasinda, yogun bir isbir-
liginin temelini olusturacak bir dostluk antlagmast
imzalandi. Alman Emperyalizminin “Diinya Po-
litikasindaki” “baris¢t yayilma”(Friedliche Durch-
drigung) stratejisi ile “Sark’a yonelme” (Drang
Nach Osten) amacini, Dogu Sorununu kullanarak
gergeklestirmistir. Bunu da bilingli sekilde o tilke-
lere gonderilen bilim ve din adamlar ile misyoner-
lik faaliyetleri esgtidiimlii olarak ilerlemistir.

XIX.Yiizyilin ikinci yarisinda Bismarck ile ku-
rumsallagan, XX. Yiizyilin hemen baglarinda II.
Wilhelm déneminde emperyalizm ve devlet kav-
ramlariyla 6zdeslesen “Alman Fagizmi” kabul edi-
lebilir milliyet¢ilik anlayisinin da 6tesinde su iki
temel hedefin gergeklestirilmesini 6ngérmekreeydi:

Ekonomik acidan yeni “hayat alanlari”na yani
tirettiklerini pazarlayabilecekleri somiirgelere sa-
hip olurken, siyasal acidan da “arka bahce “de yani
Avusturya-Macaristan, Romanya, Carlik Rusya’st
gibi tilkelerde yasayan Alman irkini bir bayrak al-
tinda toplamak olan pan-germenizmi yaymakur.

Calismanin amaci, biyografik bir inceleme
ortaya koymaktan ziyade, Friedrich Schrader’in
Osmanli Devletinde bulundugu yillarda yiiriit-
miis oldugu faaliyetlerdir. Bu nedenle 6ncelikle

Do¢ Dr. Ziibeyir BUTUNER

Friedrich Schrader’in hayat incelenmis ve sonra
yapugt ¢alismalarina gegilmistir. Bu yillarda Os-
manli Imparatorlugunun yapilanmasini tesvik igin
yiiriittiigii yenilik ¢alismalari, Tiirk -Alman [ligki-
lerinin saglanmasi, Tiirkiye'nin Almanya ile olan
siyasi ve diplomatik iligkilerini saglamlagtirmast
ve Friedrich Schradernin Osmanli Devlet'inden
Tirkiyeden ayrilmasi gibi konular arastirilmaya
calisilmistir.

Bu sartlarda Alman Friedrich Schrader, gazete-
ci, yazar ve ¢evirmen olarak ¢alismis. Bizans ve sa-
nat tarihi, ayrica Dogu dilleri uzmani ($arke1) ola-
rak calismis ve bu alanlarda 6gretmenlik yapmus.
Osmanlrda Bir Alman Sosyal- demokrat1 ve sosya-
list diisiinceye sahip ve Almanyada birgok gazetede
‘Istiraki’ (Sosyalist) takma adla yazilari yayinland.
Osmanli Devlet'inde Geng Tiirkleri ve daha sonra
[ttihat Ve Terakki Cemiyetini desteklemis ve yon-
lendirmistir.

Friedrich Schrader, 19 Kasim 1865 yilin-
da Wolmirstedtde dogmus ve 28 Agustos 1922
yilinda Berlinde vefat etmistir. Dogu dillerinde
bir Alman filolog, yazar, sanat tarihgisi, bir Sosyal
Demokrat, ¢evirmen ve gazeteci olan F. Schrader
1891- 1918 arasinda Istanbulda yasamis ve Isc-
htiraki (Istirakgi) takma isimle Sosyalist dergi de
yazilar yazmuistur.

1891-1918 yillart arasinda Istanbul'da yasadi.
1908-1917 arasinda Istanbul'daki Alman lobisinin
Almanca -Fransizca yayinladigt Osmanicher Lloyd
gazetesinin kurucularindan biri ve yardimei yayin
yonetmeniydi. Gazete, Bagdat demiryolunu inga
eden sirketler ve Alman el¢iligi tarafindan finanse
ediliyordu.

[stanbul'da bulunan Alman gazeteci Friedrich
Schrader ‘in 1917'de Almanyada yayinlanan Kons-
tantinopel (Istanbul) adli kitap yayinlanmis ve bu
kitabt Alman yazarlari tarafindan kegfedilmemis ve
simdiye kadar Tirkgeye cevrilmemis oldugundan
100 yil sonra ilk kez Gazeteci Kerem Caligkan ta-

' Gece Kalayci, 100 yillik kayip kitap ortaya cika, htep://odatv.
com/100-yillik-kayip-kitap-ortaya-cikti-0707151200.html)
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rafindan terctime edilerek Tiirkge yayinlanmugtir.”

F. Shrader 1908-1917 arasinda Istanbul'da
Almanya'nin finansal destegiyle Almanca ve Fran-
sizca gtkan Osmanischer Lloyd (“Lloyd Osmanl:i”)
gazetesinin kurucularindan ve yardimer editori
idi. Schrader, “Ge¢misteki ve simdiki Istanbul”
(1917)° kitabini, bu gazetede yayinlanan semt r6-
portajlari ve [stanbul denemelerini bir araya top-
layarak olusturdu. Almanyada Vorwaerts ve Neue
Zeit gibi sol ve sosyal demokrat ¢izgideki gazetelere
“istiraki” takma adiyla yazilar yazmis ve yazilarinda
Sultan II. Abdiilhamit’i rejimini elestirirken Ittihat
ve Terakki Cemiyetini desteklemistir.

F. Schrader’in Hayati

1865-1891yillainda  Magdeburgda  Filolo-
ji, Sark¢ilik ve sanat tarihi egitimi gordii. Daha
sonra Hallede Egitim (1889-1891)* gordii ve
1888- 1891 yillarinda Hallede DMG'de (Deuts-
chen Morgenlindischen Gesellschaft (Alman Sark
Cemiyeti) Kiitiiphaneci olarak ¢alisti. Schrader’in
atalar1 Boyaci olarak Wolmirstedt'te ¢aligtilar. Bii-
ylik amcast, Johann Wilhelm Christian Schrader,
kariyerini Prusya ordusunda bir subay olarak yapt,
efsanevi topcu General Bernhard von Beavryé'nin
( Kayin babasi Christian von Lingner, Prusya Top-
cusunun kurucusu) soyundan bir kadinla evlendi
ve 1837’de Kayinbabas: tarafindan evlatlik alindi
ve daha sonra Prusya soylular sinifina (Schrader
von Beauvryé) kauld:.

Friedrich Schrader Lise’yi Magdeburg katedral
Lisesinde tamamladi. Egitiminden sonra (Sark-
cilik, filoloji, sanat tarihi), 1889 yilinda Richard
Pischel'le (Alman Sarkicilik toplulugu genel mii-
diirii), Halle Universitesinde Hindoloji alaninda
doktora yapmis. Doneminde diinya capinda en
onemli Prakrit arastirmacilardan biri olmustur.
Schrader doktora tezi cercevesinde, sozde “Kar-
mapradipa’ Vedik Sutra, ilk béliimiinii Almanca

2 Kerem Caligkan, FRIEDRICH SCHRADER, Istanbul, 100.YIL
ONCESINE BiR BAKIS, 1. Baski Haziran 2015, 2. Baski Agustos
2015

3 Friedrich Schrader, 2015, Istanbul 100 Yil Oncesine Bir Bakis
(deutsch: Konstantinopel in Vergangenheit und Gegenwart)
(Ubersetzung Kerem Caligkan, FRIEDRICH SCHRADER,
Istanbul, 100.YIL ONCESINE BiR BAKIS, 1. Baski Haziran
2015, 2. Baski Agustos 2015)

# Quelle: Vorwort zu: Der Karmapradipa. Dissertation, Martin-
Luther-Universitidt Halle-Wittenberg, 1889

ya terclime etmistir.’

Diger taninmig yaklastk ayni yagstaki dokto-
ra Ogrencileri Piselde (takriben 1800) Richard
Schmidt (1866-1939), daha sonra Miinsterde
Hindoloji-Profesorii ve Kamasutra ve Cadilar
Cekicinin tercimant ve zaten Doktoradan 6nce
1884'de Budizm’e ge¢mis Avusturyali Karl Eugen
Neumann(1865-1915) ve 20.yy basinda ¢ok oku-
nan Budistge ve Hintce metinleri tercimeleriyle o
zamanki Alman Edebiyatinin ve dénem aydinla-
rinin Hindistan ve Budizm heyecanin tetikleyicisi
oldustur.

istanbul’da Ogretmenlik (1891-1907) ¢

Schrader 1891-1895 arasinda Alman Dili ve
Edebiyat'inda” Dogent olarak Istanbul Bebek'te
Robert Koleji'nde ¢alisti. Bu zamanda donemin
en 6nemli cagdas Sairlerinden Tevfik Fikreti tani-
di. 1900'de Schrader Tevfik Fikret'i “Yanki Ede-
biyatinda” bir makalede tenkit etmis® ve onun
Robert Kolej'indeki ayrinuli roltinii tanimlamug-
ur.” O 1900 civarinda Perada bir Ermeni-Fransiz
Lycée’sinde Profesordii.’® Sultan II. Abdiilhamit
déneminde Turk Sairlerini terciime etmeye ve Al-
man Dergilerinde elestirmeye baglamisti. Robert
Kolej’inde calismast esnasinda Miizik Ogretmeni
Alman Paul Lange’yi tanimusti, Paul Lange ki Ro-
bert Kolej’ine yakin olan Amerikan Kiz Koleji'yle
calistt ve yillarca kendi ifadesiyle ona sadik dost
olarak kalmigtr. Paul Lange’nin oglu Hans daha
sonra Amerika’ya iltica etmis, orada bir taninmus
orkestra sefi olmustu.

Yaklasik 1900’lerde Schrader cesitli Alman ga-
zete ve dergiler icin muhabir oldu ve bundan bagka
Istanbul’un ¢esitli yiiksekokullarinda dersler verdi.
1900°de ilk Gazetecilik faaliyetleri, Etnik-milliyet-

> Der zweite Teil der Karmapradipa wurde im Jahre 1900 von Baron
Alexander von Staél-Holstein tibersetzt, ebenfalls im Rahmen einer
Dissertation bei Pischel in Halle.

¢ Quelle: jihrliches Mitgliederverzeichnis der DMG, in der
Zeitschrift der DMG abgedrucke

7 Robert College, Constantinople, Catalogue, 1893, page 6

8 TFriedrich Schrader, 1900, Neutiirkisches Schrifttum: Das
Literarische Echo, Band 3, S. 1686 - 1690

? Friedrich Schrader, Robert College, Nord und Siid, November
1919, S. 165 - 169

10 Karl Kautsky Papers, IISG Amsterdam, D XX 441. Karl Kautsky
Papers, http://disseminate.objectrepository.org/file/level2/10622/
C6462C9B-A745-44E4-ADE6-8D1DB766CB24
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¢i ideolojilerin Orta Dogu’ya ihracatini elestirisini
yapmuis.

Paul Weitz'la beraber ve daha gen¢ Max Rudolf
Kaufmann’la beraber muhafazakar-liberal Frank-
furt Gazetesine”Yeni Tiirkiye” icin sempatik elesti-
rilerle Bogaz baskentinin politik ve kiiltiirel olaylart
tizerine haberler yapular. Alman Biiyiikel¢iliginde
rakip yazarlar i¢inde, Schrader ve Kaufmann “We-
itz-Grubuna” dahil idiler, bunlar Geng Turklerin
etnik grup siyasetine kargt Alman tutumunu eles-
tiriyor ve Hans Humann ve Ernst Jickh grubunun
kargisinda bir tutum sergiledirler."

Schrader bu donemde Tiirk-Alman iligkilerini
sadece askeri bakisla gotiiren Prusya militarizmine
Bagdat demiryolu tizerinden sadece sanayi-emper-
yalizmi giiden cevrelere kargi elestirel bir tutum
alarak Ttirk-Alman kiiltiirel ve toplumsal isbirligi-
ni one ¢ikaran bir tavir takinmustir.

“Vorwaerts”(Ileri) ve “ Neue Zeit” (Yeni Cag,
yay. SPD)'da “Ischtiraki“(Istiraker) takma adiyla
Osmanli Imparatorlugundaki Alman politikasini
elestiren yazilar yayinladi, bunlarla Schrader 6zel-
likle iki iilke arasindaki kiiltiir aligverisini ihmal
ederek ekonomik ve askeri ¢ikarlarina odaklanma-
sint elestiriyordu.

Schrader Alman Marksist, sosyal demokrasi
kuramecist Karl Kautsky’e eslik eden bir mektupta
(bugiin Kautsky Arsiviinde IISG- Amsterdam'da)
bu siire zarfinda Tiirk makamlar: tarafindan baski
ve casusluklarina dikkat ¢ekti. Mektup ’ta Schrader
Baskent’te Fransizca konugan bir Ermeni Kiz Lisesi
icin etkinlikten s6z etti.

1900°de Schrader takma isimle “Neue Zeit’da
yayinlanan “Tiirkiyede entelektiiel hayat ve bu-
giinkii Rejim ” makalesinde 19.ytizyilin ikinci
yarisindaki 6zellikle Tiirk sairleri Sinasi’nin (Sina-
si Efendi) ve Namik Kemal’in (Kemal Bey) 6ncii
olarak gen¢ Osmanlilar ve daha sonra geng

Tirklerin reform ¢abalarinda oynadiklari rolii

1 Uber den Antagonismus der Netzwerke von Hans Humann
und Paul Weitz an der Deutschen Botschaft: siche Gust, S. 105
(Wolfgang Gust, ed., The Armenian Genocide: Evidence from the
German Foreign Office Archives: Berghahn Books, New York, 2014.
https://wikivisually.com/lang-de/wiki/Max_Rudolf_Kaufmann

12 Karl Kautsky Papers, IISG Amsterdam, D XX 441. Karl Kautsky
Papers, http://disseminate.objectrepository.org/file/level2/10622/
C6462C9B-A745-44E4-ADE6-8D1DB766CB24

takdir etmistir."> Schrader Osmanli ¢ogulcu top-
lumun demokratik potansiyelini gelistirmek is-
tedi ve Armin Vambéry gibi bilim adami (Sultan
I1. Abdiilhamit’in yakin arkadasi, Tiirkolog, Ma-
car Sark¢1 ve Siyonist ve Theodor Herzl'in bilim
danismani) ve Friedrich Max Miiller’i ( Schrader
gibi Hindolog ve “Arier” kavraminin bulucusu)
cok siddetli elestirdi ve etnik-milliyetci ideolojile-
rin Orta Dogu’ya taginmast (Siyonizm, Pantura-
nizm), Sultan Abdiilhamit rejim isbirligiyle gercek
Osmanli toplumunun karisik sosyal yapisi i¢in hig
anlamadan yoketmek i¢in tehdit etmektedir.

Bu tutumu, 1914te savas bagladiktan sonra
Schrader’i Almanyadaki yonetimin ve Turkiye'de-
ki Alman Askeri Misyonu'nun, Ermenilere karsi
politikada Tiirk yonetimini tesvik etmesine karsi
tavir almaya yoneltti. Schrader, Turkiye'de gorevli
bazi Alman subaylar1 “Tiirk’ten fazla Tiirk” olmak-
la elestirdi. Ermeni tehciri sirasinda kendi gazete-
si Osmanischer Lloyd'da calisan bazi Ermenileri,
Ermeni dostlarini sézde tehcirden kurtardi. Schra-
der bu dénemde Jon Tiirk yonetiminin (Ittihat ve
Terakki iktidari) etnik gruplara, Ermenilere karst
politikasini da elestirdi. Ernst Jackh ve Friedrich
Naumann’in bu dénemde Turkleri Ermeni politi-
kasinda destekleyen tutumlarina kargi da tavir ald:.

Bakii'de Ogretmenlik (1907-1908)

Schrader 1907-1908 yillarinda Bakirde (Azer-
baycan) Rus Ticaret okulunda Dogentti'* ve Kaf-
kasya bolgesinde arazi aragtirmalari yapmust.
Schrader Kafkasya Tarihi ve Tatar diliyle ugramis.
Schrader Bakii yakinindaki dogal gaz kaynaklari-
nin bulundugu Zerdiistlerin Kiltiir yerleri ( “Ates
kullari”) ve bunlarin yangin tapinaklari hakkin-
da bir makale yazmisur.” Bakiideki Mayis 1908
ayaklanmasindan sonra ailesini (Esini ve ii¢ oglu-
nu (14,12 ve 3 yaslarindaki) Turkiye'ye geri getir-
di, orada bugiinkii Giresunda'® kalacak bir yer

13 Ischtiraki (Friedrich Schrader): Das geistige Leben in der Tiirkei
und das jetzige Regime, In: Die neue Zeit: Revue des geistigen und
offentlichen Lebens. - 18.1899-1900, 2. Bd.(1900), H. 45, S. 548—
555 Online Artikel bei der FES Bonn, dort S. 549 ff.

" N.N., oliim Dr. Friedrich Schrader. In: Alman Allgemeine
Zeitung, 30 Agustos 1922

5 E Schrader: Fire Temple On. In: Magdeburgische gazetesi,
Montagsblatt (Bilimsel Ek) sayili 19, 1908

160Uber den Nachbarort Trabzon hat Schrader den folgenden Text
verfasst: Friedrich Schrader: Trapezunt. In: Am Bosporus. Deutsche
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buldular, orada evlenmeden énce 1903 ‘de Ingiliz
egitilmis Bulgar kokenli ikinci esi 6ze 6gretmen
olarak Ingilizce konusan Pontus Rum Aile’nin ya-
ninda ¢alist1, daha sonra kendi de onlari takip etti.

“Osmanischer Lloyd” Bas editor Yardimcilig
(1908-1917)

Schrader 1908de Giresun'dan gen¢ Tirkler
Thilalini desteklemek igin Istanbul’a geri dondii,
onlarin aydin liderliklerini kendi akademik, gaze-
tecilik ve edebiyat ¢calismalarindan taniyordu.

1908'dan 1917’ye kadar Almanca ve Fran-
sizca gikan Istanbul Giinlitk Gazetesi “Osmanli
Lloyd”un kurucu ve yardimcr editorii olarak ¢alis-
t1. “Gecmisteki ve simdiki Istanbul” (1917) kita-
bini, bu gazetede yayinlanan semt roportajlart ve
[stanbul denemelerini bir araya toplayarak olustur-
du. Onun zengin edebiyat bilgisi ve kiiltiirel-tari-
hi denemeleri uzmanlardan 6vgii almis ve 6rnegin
“Frankfurter Zeitung’da ya da “Kéln Gazete’sin-
de” yeniden basilmgtir.

Cogunlukla Avrupali Gogmenler oturdugu Be-
yoglu semtinde bulunan ve bugiin hala kullanil-
makta olan Dogan Apartmaninda oturmustur.

Nisan 1909°da “2. Anayasa déneminde”( sozde
“31 Mart olay1”) Geng-Tiirk Hiikiimetine karst Is-
lamci Darbesi’nin sahidi idi. Darbeyi Sultan’a ya-
kin Subaylar, Anayasanin kaldirilmast ve Seriat'in
geri getirilmesini istiyorlardi ve Schrader Make-
donya Subaylar1 ile 1913°de 6ldiriilen 1limli Mah-
mut Sevket Pasa’nin liderliginde bastirilmasini sol-
liberal “Mart” dergisinde bir makale yazmis."”

Alman-Tirk kiiltir aligverisi icin taahhiit
(baglanti)

1907’den itibaren Osmanli edebiyatini Alman-
ca’’ya vs. Ahmet Hikmet ve Halide Edip’ten roman
terciime ediyordu ve giincel Tiirk edebiyat: “ edebi
yanki” gibi dergide ve giinliik gazetelerin kiiltiir
sayfasinda 6rnegin Frankfurter Gazetesinde hak-
kinda bilgi vermistir.

Schrader 1900da takma adla “yenigagda”
Tirkiye'de Zihinsel Yasam ve simdiki rejim “adlt

Soldatenzeitung. Nr. 12, 17. Mirz 1918, S. 2-3 (Link siche
Wikisource)

17 Friedrich Schrader: Die konstantinopler Meuterei vom 13. April.
In: Mirz. Ausgabe 3, Heft 9, 4. Mai 1909, Mirz-Verlag, S. 169—
180. Friedrich Schrader: Die jungtiirkische Idee. In: Mirz. Ausgabe
3, 1909, Mirz-Verlag, S. 284.

¢tkan bir makalesinde 6zellikle Sinasi’nin, Turk ya-
zart Sinasi (Sinasi Efendi) ve Namik Kemal (Kemal
Bey) 19.yy'in ikinci yarisinda Geng Osmanlilar
ve Gengtiirklerin reform ¢abalarinda yol gosteri-
ci olarak oynadig rolii, takdir etmis . Schrader,'
Osmanli Imparatorlugunda ¢ogulcu toplumun
demokratik potansiyelinin gelismesini talep etmis(
Ayrica bakiniz “Yanki Edebiyat’'nda” ve taninan
Frankfurt Gazetesi’'nin kiiltiir sayfasindaki maka-
leler yazildig: gibi).

Schrader Alman-Tirk kiiltiirel iligkilerini artir-
mak i¢in 1909°da bir Tiirk- Ermeni Tiyatrosu’yla
[stanbul'da Schiller'in 150. dogum yildéniimii igin
bir anma gecesi diizenledi. 1910'da Istanbul’a gelen
Alman oryantalisti Martin Hartmann, Schrader’in
Tiirk ve Ermeni entelektiielleri (Dikran Kelekyan)
ile dostluk ve arkadagligini 6ven bir yazi yayinlad.

Schrader Almanyada Yeni Tirk Kiiltiirii po-
piilaritesi yaninda Osmanli Imparatorlugu’nda
Alman kiiltiiriinti de yaymakla mesguldii. Kasim
1909 Turk-Ermeni Tiyatro toplulugu, Zarifian-
Sevunian- grubu ile eski Tepebasi-Tiyatrosun‘da
Friedrich Schiller’in 150. dogum yildéniimiint
anma torenini organize etti . Ayrica 1909" yilin-
da, Schrader Islam arastirmalari tizerine uzman-
lasmis Alman Berlin sarkiyatcisi ve Alman Kon-
soloslugunda terciime odasinda ¢alisan Martin
Hartmann'i ziyaret etmis, Hartmann 1910 yilin-
da “Tirkiye seyahati” adli yaymnladigi raporunda
(“Tirkiyeden apolitik Mektuplar”), Schrader’in
Edebi-Aydin ¢evresindeki tintinti ve Osmanli Bag-
sehrindeki uluslararas: basin mensuplariyla ayrica
gayri-Miisliiman Aydinlarla ve Ermeni Universite
Hocalar1 ve Gazeteci Diran Kelekyan'la iyi iliski-
lerini ovdi.

1914 ilkbaharinda gen¢ Alman yazar Otto Fla-
ke Istanbul'daydi. Flake Halig etrafinda Schrader’le
birlikte gezilerini (genel bakis) panorama yazisinda
anlatmis, bu da daha sonra kendi deneme koleksi-

'8 Ischtiraki (Friedrich Schrader): Das geistige Leben in der
Tiirkei und das jetzige Regime, In: Die neue Zeit: Revue des
geistigen und 6ffentlichen Lebens. - 18.1899-1900, 2. Bd.(1900),
H. 45, S. 548 — 555, hup://library.fes.de/cgi-bin/neuzeit.
pl?id=07.037628&dok=1899-00b8&f=189900b_05488&1=18990
0b_0555, S. 549 ft.

Metin And: Mesrutiyet Déneminde — Tiirk Tiyatrosu 1908-1923.
Tiirkiye Is Bankasi Kiiltiir Yayinlari — 108, Ankara, 1971
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yonunda “giinliik” olarak yeniden basilmus.

[lk Goethe-Enstitii'siiniin kurulusundan 50 yil
once Istanbul'da Schrader Weimar Klasik Goethe
ve Schiller® Avrupa-Akdeniz-hoggoriilii ruhu i¢in
onemliydi. Ozellikle Goethe sadece Greko-Romen
Antik dénemde degil, ayni zamanda Islam gelene-
gine (“Bati- Dogulu Divan”) dayaniyordu. Schra-
der bu mirasin talebinin, Almanya -Sark arasinda
kiiltiirel diyalogun zemini olusturmaya calists,
kendisinin yasadiginin tersine ve “Ileri "ve “Yeni
Cagdaki acilen yayinlanmis makalesinde eski res-
mi Alman-Tirk iligkilerinde egemen olan Prusya
militarizmi ve ekonomik emperyalizmi ve Dogu'da
siyaset, bilim, ekonomi ve askeriyede kibirli ve 1rk-
¢t Alman “uzmanlar”in girisine kadar tanitmaya
calisti. Schrader ¢aresiz bu anlamda baslangictan
beri onun tarafindan desteklenen Jon Tiirk?' hare-
ketini etkilemeye ¢aligmigtir.

Schrader’in Tiirk Etnik Grup politikasini
elestirisi,

Ozellikle 1915 itibaren gayri Miisliimanlara
yapilan baski, 6ncelikle Ermenilere ve Rumlara,
agirlikli olarak Prusya subaylar: tarafinda egitilmis
askerlerden olusan Geng Turklerin iktidar yoneti-
cileri Schrader’in cabalarinin bosa cikardilar, Geng
Tiirk [htilaline Avrupa'nin ve Sark’in manevi gele-
nekleri anlaminda insani ilham vermistir. Schrader
bu nedenle direke birinci Diinya Savast sonunda
yayinlanmis eserleri?? Gengtiirk igin esas sempa-
tisine ragmen ve ¢ok sayida kisisel Gengtiirklerin
yonetici kesimine olan iligkisi diger Alman yazarlar
mesela Ernst Jaeckh ve Friedrich Naumann gibi
tersine Gengtiirklerin azinliklar politikasint ¢ok
sert elegtirmisti.

Bunun {izerine Istanbuldaki Alman Askeri
Misyonu'nun baskisiyla once gazetenin editdrii
Max Rudolf Kaufmann Schrader’i destekledigi
icin Berlin’e yollandi. Sonra bir Ermeni kadinin
mahkemeye sikdyet ettigi gazetenin genel yayin
yonetmeni, Max Ubelhor’e karst Schrader Ermeni

2 Friedrich Schrader: Die jungtiirkische Idee. In: Mirz.
Ausgabe 3, 1909, Mirz-Verlag, S. 284.

#'Friedrich Schrader: Die jungtiirkische Idee. In: Mirz. Ausgabe 3,
1909, Mirz-Verlag, S. 284.

ZFriedrich Schrader: Die Neue Zeit. Buch Eine Fliichtlingsreise
durch die Ukraine. Tagebuchblitter meiner Flucht aus
Konstantinopel. J.C.B. Mohr (Paul Siebeck), Ttibingen 1919

kadini destekleyince gazetede biiyiik bir anlagmaz-
lik patlad:. Ubelhor, Berlin'e cekilirken, Schrader
de gazeteyi birakmak zorunda kaldi. Gazeteye di-
sardan yazi yazmayi stirdiirdil.

Bu kritik tutumana bagl olarak Osmali Lloyd
yonetiminde (yazt islerinde) Schrader ve meslek-
taslari arasinda i¢ tartigmalar basladi.1916 yilinda
Max Rudolf Kaufmann, Schrader’in ykin arkadast,
Tiirk militarizmine ve etnik grup politikasina karst
elestirel (kritik) tutumu yiiziinden 6nce Ankara’ya
stiriilmiis ve daha sonra Almanya’ya sinir dist edil-
mis, Eugen Mittwoch kabul ediyor ve Isvigreli
geng Sark icin Berlin Haber Biirosunda ¢aligt1.?

1917 yilinda Schrader kendisi bir hukuki an-
lasmazlik sonucunda Bas editér Max Ubelhor (Is-
tanbul Ermenisi Madame Nishanian’t Konsolos-
luk mahkemesindeki hakaret davasinda Ubelhor’e
karst desteklemisti) Osmanli Lloyd’daki sézlesmesi
zamanindan once bittiginden isden atlmus, boy-
lece de Ubelhor gorevden alinmis ve Berlin'e geri
gonderilmis. Muazzam bilgisi ve Istanbul Esrafiyla
cok mitkemmel olan baglantist nedeniyle Schrader
savas sonuna kadar igbirlikci(serbest eleman) ola-
rak caligtr. %

Osmanli Lloyd’un Ermeni ¢alisanlari bile 1915
yazinda baglayan Ermeni (s6zde) soykirimi siirgii-
nii gercevesinde tehdit edilmislerdi; bazi durumlar-
da Schrader onlarin 6ncii temsilcisi olarak, yurtdi-
sina cikislarini etkilemeye ¢aligti. 2

Schrader bir egitimci ve gazeteci olarak Os-
manli cografyasinda dolasan bir seyyah olmanin
yaninda bir siire Osmanli Devleti'nde yasamistr.
Bulundugu zaman dilimi 1900 li yillarin bast ol-
masi hasebiyle Mesrutiyetin tekrar ilani ve Birin-
ci Diinya $avagt sirasinda vuku buldugu soylenen
sozde ermeni tehciri olaylari hakkinda yorum ve

% Max Rudolf Kaufmann: Erlebnisse in der Tiirkei vor 50 Jahren:
Zeitschrift fiir Kulturaustausch, Volume 12, Issue 2/3, Institut fiir
Auslandsbezichungen, S. 237-241 (1962).

#Irmgard Farah: Die deutsche Pressepolitik und Propagandatitigkeit
im Osmanischen Reich von 1908-1918 unter besonderer
Beriicksichtigung des ,,Osmanischen Lloyd“. Beiruter Texte und
Studien, Band 50. Hrsg. vom Orient-Institut der Deutschen
Morgenlindischen Gesellschaft, Beirut 1993, ISBN 3-515-05719-
6)

25(1915-07-28-DE-004 de Der stellvertretende Chefredakteur
des Osmanischen Lloyds (Schrader) an den Generalkonsul in der
Botschaft Konstantinopel (Mordtmann).armenocide.net.
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goriigleri olmugtur. Ozellikle s6zde ermeni tehciri
i¢in o dénemdeki Osmanlida bulunan diger alman
yetkililerden farli goriisler 6ne siirmesi 6nem arz
etmektedir. Ermeni tehciri sirasinda kendi gazetesi
Osmanischer Lloyd'da calisan bazi Ermenileri, Er-
meni dostlarini tehcirden kurtarmistir. Schrader bu
donemde Jontiirk yonetiminin (Ittihat ve Terakki
iktidar1) azinliklara, Ermenilere karst politikasini da
elestirmis. Emst Jackh ve Friedrich Naumann’in bu
donemde Tirkleri Ermeni politika
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TUHAF ADAM
1

Hig eve gidesim yok, sabaha kadar yiirtimek isti-

yorum... Hiizniimiin nedenini kagida bile d6kemi-
yorum. Insan kendine neden iskence eder? Cok mu

zordur bogvermek? Isin kotiisii ne biliyor musu-
nuz? $imdi bulundugum yerden kalkip eve gide-
cegim... Ozgiirce acim1 Hiizniimii bile yasayami-
yorum... Simdi diyeceksiniz ki, “Ne be kardesim,
neyse derdin anlat iste!..” Anlatamam, ne olur siz
anlayin... Bakin litfen, sormayin demiyorum ne
olur sanki anlasaniz! Gézlerimi gorseniz belki an-
larsiniz... Siz bari anlayin ¢iinkii gorenler anlami-
yor... Olmazsa biraz anlatayim...

Once bos bakiyorlar. sonra dikkatli bakinca hic
de bos olmadigini anliyorsunuz. Hatta icine ne ka-
dar derin oldugunu anliyorsunuz... Hatta 6yle ki
evrenleri barindirtyor. “Ne diyor bu adam!”, dedi-
ginizi duyar gibi oldum. Demeyin demeyin!

Neyse basa doneyim.Yiiriimek sokaklarda bos
bos... Bazen hizli, bazen aheste adimlarla...

Kimi zaman basini egip, kimi zaman karstya
, kimi zaman da durup goge bakarak yildizlara.
kendinle konusarak neden boyle bir adam oldum
diye sorabililmek.

Sonra yorulup bir banka oturmak, kimbilir;
belki bir sigara yakmak, dumanini cigerine ¢ekip,
orada bir siire hapsedip sonra var giiciiyle 6zgiir
birakmak... Biraz tisiimek de lazim bence, hafifce
titremek. Once nerede oldugunu unutmak ve bir-
den hatirlamak.cok sessizlik olur mu acaba yoksa
etrafta bir iki insan, grup olur mu onlarin sesleri
diisiincelerimi bbler mi? He, Thsan suleyi gérdiin
mil, ne kadar guzellesmis? Evet ,yaa, murat inana-
madim hele o iri iri bakan gozleri... Ya da ne bile-
yim Hiiseyin abi hafta sonu Besiktas magi alir mi,
ne bileyim lan bana ne Besiktastan benim derdim
bana yeter!...Yok ya, bu kadar ses bana iyi degil,
benim kendimle konusmam lazim en iyisi kalkip
yuriimeye devam etmek

Anlamadim biriniz sarki m1 dedi? Yok yok, kal-
sin! Sarkilar degil mi insani kandiran; evet, en ¢ok
yalani kendi séyler insan, kendine sonra da sar-
kilar gercekten Gyle inanmayan varsa denesin, ne
kadar hakli oldugumu anlar neyse...

Ne demistim kendimle konusmam lazim. ama
inanin kendime o kadar ¢ok yalan séyledim ki ar-
ttk samimiyetime inanmiyorum, ama bazi seyleri
de ¢6zmem lazim degil m1? Neyse simdi konugup
cOzmeyecegim sorunu...

Cok yiirtdiim, ilerde miisait sessiz bir duvar
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var orada oturayim. off, yoruldum!... Once gozii-
mil kapatip, basimi goge kaldirip sonra yavas ya-
vas acmak, degdigini sanmak yildizlara, sevismesi
gozlerimle yildizlarin... Once gok yavas sonra ¢ok
sehvetli... Ha, yildizlar demisken, tutkudur benim
icin ve benim en biiyiik ihanetimdir kendime. Bu
kadar sevip de bu kadar ilgisiz kalmak... Yine da-
gittum konuyu degilmi? Herhalde kagtyorum, ama
sizden degil kendimden.. Yoksa bu kadar niye an-
latayim? Efendim ne mi anlattm? Demeyin 6yle
aslinda ¢ok sey var...

Pekala simdi biraz da yagmur ciselesin tizerime,
ama birden degil, basta yavasca bulugsun damla-
lar tenimle sonra biraz siddetlensin, finalde siril
silkam olayim ne olur ki, hasta m1 olurum? Ah,
annem geldi aklima, yok anne dikkat ederim ba-
karim kendime sen merak etme, etme de benim-
kisi yine kiilliyen yalan hi¢ de dikkat etmeyecem.
Baksana, sen benim sa¢imin tek teline kiyamazken
kimileri, canim1 ne ¢ok yaku bi bilsen... Hakkaten
bilsen ne yapabilirdin ki tiziilmekten bagka? Onun
icin bunu sen ¢6zemezsin bu benim sorunum.

Simdi diistindiim de hayali bile ne kadar giizel-
di... Ben bunu bile beceremedim... Ciinkii simdi
elimde Bir anahtar, karsimda bir kapi, ardimda

hayal kirikliklart...
2

Cok uyumak istiyorum, ama isin garibi ne bi-
liyor musunuz, yine sabahi gorecegim giinesin do-
gusunu.

Ne giizel olurdu, bagimi yastiga koyar koymaz
dalmak, bilinmez riiyalar girdabina kapilmak.

Belki, onu da goriirdiim, bambagka bir yerde,
hali vakti yerinde. Kim bilir, o yalnizca beni se-
verdi! Riiya bu ya, yeni baslamis olurdu her sey.
Anlamli gozlerini gortir gérmez ben vuruldum.
Kesin, yine o da beni severdi delice! Bir sarkimiz
olurdu, yine yalanci m1 yalanci, mujganlarini kur-
pistirarak bakardi, bana beni benden alan...

Sonra birden kendimi ¢ocuklugumda bulur-
dum. Kimseyi tanimayan. Hal4, koca ¢inari ha-
yata, kendini her seye hazir sanan, soba tizerinde
kizarmis ekmek igin yalvarirdin, o ¢ok sevenine,
fedakarina, hic¢ bir seye degismezine kiyamaz, so-

nunda yapar, verirdin. Bir duyguyu beklerdin de-
gil mi? Gece, pencereye bakarak, kar tanelerine
hayran hayran...

Eh yine diisiinmekten nasil uyuyacan ki! Béyle
zihin dolu, hayaller son siirat.emniyet kemeri ta-

kalt degil ki...

Baska bir zamanda dallarina diismek bir elma-
nin, belki kirazin tepesinden bakmak gelen giden
var m’ola. Inerken asagiya biiyiimek safca, inangla,
yipratmak, kendini umut tstiine umutla. Sonra
anlamak biiyliyememeyi... Ziline basip kagmak
on sekizlerinin. ilk sigaraya kagmak kayaliklarin
gortiinmelerine.....

Anlamiyorum sanki bir sey tutuyo goz kapak-
larimi, sanki kapasam ne olacak ki uyurdun da he-
men kollarini agardi sana o ¢ok istedigin digler.
Oyle mi ?

Once bir odada olurdun belki, anlardin ki as-
linda gorkemli bir goge varanin karli tepesinde-
sin, kus misali stiziiliiyorsun asagiya.nede zormus
Allak’im halbuki bakinca kanat ¢irpislarina bosluk
tagir santyorsun ama o kadar yorulmusun ki an-
liyorsun her kat edis biiyiik emek istiyor. Ozgiir-
ligii tadinca deger bu yorgunluga diyorsun. Yere
inip topraga degince oziine ulagtyorsun. Nefesin
kiymeti oluyor yirmi dort ayar. Yiirimek bu ka-
dar mu tatli olurmug? Meger ne degerliymis bilmez
misin de, simdi bir gii¢lii kola diise Kalka ulagma-
ya calistr musin?

Saat yine ka¢ oldu ki. Ne kiymeti varsa artik.
Kalkip bi balkona mi1 ¢iksam bilemedim ki, bos
ver belki bu sefer merhamet eder beynimde bogal-
ur bitiin resimleri...

Amagsiz b1 yolculuk belki bilinmeze, en belir-
siz nereyse oraya, sonra fark etmek aslinda ken-
dinin tam ortast. Tanimadigin ama tadini ¢ok iyi
bildigin sulara kanmak, sonra dalmak derinlerine,
gozden kaybolmak, aniden yiiziine ¢ikmak soluk
soluga, yamacindan diismek akarken asagiya ve
birden uyanmak kan ter i¢inde yataginda.

Vay Arkadas ya, giinesin kirmizisi goriindi
haram uykularla. Bagim yastikta, géziim tavanda,
umutsuz diis kirikliklariyla....

Ali OZTURK
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SiiRDE, YENi ANLATIM BiCIMLERi ARAYAN SAIR SERGUL VURAL

iiri, hayatun kendisi olarak kabul eden,

duygu ve distincelerini, yeni anlatim bi-

cimleri arayarak, zengin igerikli kelime-
lerleerenniim ettigi bir birinden giizel siirleriyle,
kendisini edebiyat 4lemine kabul ettiren, giinii-
miiziin miimtaz hanim sairlerinden biridir Sergil
Vural... Tem’alari, genellikle sahsi duyarliliklari-
nin, zengin igerikli kelimelerle biitiinlesmesinin
bir tiriintidir.

Sevgi Vural'in siirlerinde, yiice bir Allah agki,
derin bir insan sevgisi, ruhlara ingirah veren bir aile
saadetinin huzuru i¢inde, zaman zaman hiiziin ve
hasretle bugulansa da, genellikle sevgiliye duyulan
buram buram ask ve sevda 6zleminin, ¢aglayan
berrak sular gibi, goniillere doldugunu hissederiz;

Soziin giimiis, dilinden altin dogar diyerek
Suskun dudaklarindan akan séziin olsaydim.
Su nadide bedenin toprak kokar diyerek

Sarilip yiiregine, kalpte 6ziin olsaydim.

Meyil verdim seninle aska, megke, sevdaya
Hazir oldum her tiirlt varligimi fedaya.
Akitum nehirlerle goz yasimi deryaya
Engin kiyilarinda, kumda izin olsaydim.

Sergtil Vural, 1964 yilinda Kayseride dogdu.
Ik ogrenimini Bilecik'te, liseyi Erzincan'da bitir-
dikten sonra, 1995’te Anadolu Universitesi Iktisat
Fakiiltesi lisans boliimiinden mezun oldu. Ozel
bir arastirma sirketinin Kayseri temsilciligini yii-
riitmeye baslad1. Anadolu ilim ve Edebiyat Eserle-
ri Sahipleri Meslek Birligi (ANASAM) ile Tuirkiye
Yazarlar Birligi (TYB) Kayseri Subesi’'nin iki do-
nem yonetim kurulu tyeliginde bulundu. Turki-
ye Ilim ve Edebiyat Eseri Sahipleri Meslek Birligi
(ILESAM) iiyesidir.

Siirleri, basta Berceste olmak iizere, Erciyes,
Akpinar, Gullik, Giincel Sanat, [slAmi Edebiyat,
Kiltiir Caglayani, Bizim ECE, Cemen, Kiimbet
Alunda, Ortanca, Somuncu Baba ve Yeniden Di-
rilis gibi dergilerle, cesitli sozlitk ve antolojilerde
yer aldu.

Abdullah SATOGLU

2009 yilinda, Kayseri Hakimiyet gazetesinde
basladigi “Duygu Damlalari” isimli kose yazilari-
na, 2015 yilina kadar Kayseri Giindem gazetesin-
de devam etti.

Vural'in; (Naz Cigegim — 2002), (Bir Giinde
Doért Mevsim — 2006), (Stiveyda — 2009) isimli
siir kitaplarindan baska, Diyanet Yayinlari arasin-
da ¢ikan Anne Seccadem Nerede ve Anne Pey-
gamber Nerede isimli cocuklara hitabeden iki ese-
ri ile Gog Hikayeleri — Sizi — Istasyon Mahallesi
Demiryolunda Zaman Yolculugu — Siyah Elmas
ve Paradoks isimli deneme, arastirma ve romanlari
bulunmaktadir.

Onde gelen amaci, “Hayatin mesguliyette-
ki carklari arasinda, saniyeleri yakalamak olan ve
renkli diiglerin izlerindeyken, karartulmis gercek-
lerin yabancist olmayan” Sergiil Vural, sozliikeeki
karsilig1, kalbin ortasinda var olduguna inanilan
siyah benek veya mecazi minada , kalpteki gizli
giinah olan “Stiveyda” isimli siirinde;

Kalbimdeki basiret ve olgunluk benegim
Ne olursun, tut beni, tut belimden siiveyda.
Sen goziimiin bebegi, sen ki sevda melegim
Dehlizlere diismeden tut elimden stiveyda.

Goniil payitahtma vekil kildim seni ben
[ster yasat sevdanla, 6ldiir beni istersen.
Yeter ki hi¢ dokunma ates oluyor bu ten
Yiiziiyorum alevde, tut salimdan siiveyda.

diyordu. Onun 6nemli siir kitaplarindan biri olan
“Siiveyda’nin sunus yazisinda ise, sair Ismail Adil
Sahin, diistincelerini soyle ifade etmistir:

“Stiveyda, ol¢iiye sigmayan hayallerin, bulus,
diisiiniis ve duyuslarin bir 6l¢ii icerisinde sunulu-
sunun adidir.

Stiveyda, mihrak noktasina ildhi sevgi olmak
tizere; halka halka varliklar diinyasinin, beserden
bitkilere, cansizlara kadar uzandig1 yaraulmiglar
alemine duyulan sevgilerin tiirlii anlatm giizellik-
leriyle biitiinlestirilerek ifade edildigi giizelligin
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adudir....

Stiveyda, hauralarla hayallerin birlestigi, diis-
lerin gerceklerle bulustugu, fikirle duygunun tatlt
bir izdivacinin mahsulidiir...”!
Camiden ¢agr1 geldi
Anne seccadem nerede?
Namaz vakti de girdi

Anne seccadem nerede?

muisralarinda goriildiigii gibi, (Anne Seccadem Ne-
rede) kitabinda Sergiil Vural, “siirlerini ¢cocuklarin
dilinden ve kalbinden yaziyor. Onlarin goziiyle
diinyaya bakiyor, onlar gibi sesleniyor kainata.

Siirlerde bir biiytigiin nasihat degil de, cocuk-
larin kendi sozleri olunca daha bir sahihlik kaza-
niyor kelimeler. Cocuklar, yaslari ne olursa olsun
nasihati sevmezler. Nasihat iceren didaktik siir-
ler yerine, diinyaya onlarin goziiyle bakan siirler,
daha kolay kalplerine siiziilebilmekte. ..

Adin dillere gtildiir
Gonliin lale siimbiildiir
Tath dilin biilbiildiir
Sevgili Peygamberim!

seklinde, (Anne Peygamber Nerede) kitabindaki
gibi: “sozler, peygamberi anlatmaya gorsiin, daha
bir billurlagir, daha bir canlanir. Sergiil Vural'in
siitlerinde de, bu coskuyu duymak miimkiin. Yer
yer ilahi terenniim eder gibi okunacak siirler de
kitabin sayfalar: arasinda karsiliyor bizleri...”*(2)

“Senden kurtul / sana kag!” diyen Yunus Emre
gibi, Vural da, bazen insanlardan ve ¢evreden
uzaklasarak, hayat denilen bedestenin acilarindan
kurtulmak ve astide bir bahar gibi, icindeki 6ziine
kagip, huzura kalbolmak ister;

Insan kagmali bazen kurtulmali herkesten
Icindeki 6ziine bedenine kacmali.
Acttiyor giinbegiin yasam denen bedesten
Kendi diisiincesinde dehlizleri agmali.

2007 yilinda, aylik kiiltiir dergisi “Okumaca’nin

"[smail Adil Sahin: Siiveyda - Sergiil Vural: Kayseri — 2009, Sayfa 5
*Mustafa Ugurum -Berceste Dergisi: Eylul 2011, Say: 111.

diizenledigi sarki sozii yarismasinda, mansiyon
alan “Ask Atesi” isimli siirinde, askin verdigi hara-
ret ve hasretle alev alev yanar ve giil nihal sevgilisi-
ne soyle seslenir;

Ey sevgili giil nihal ben sana doyamam ki,

Ne yapsan da yerine kimseyi koyamam ki.

Y1l olur sensiz giinler, usanir sayamam ki

Ask atesi icinde alevden yaman misin?

Soyle bana sevdigim can misin cinan musin?

Bekir Oguzbagaran’in, “Kiiltiir ve Edebiyati-
mizdan Manzum Portreler” adli eserinde:

Bir Erciyes sairi Sergiil Vural

Siirde hem biilbiil hem de bir giil Vural.

Dini, milli, insani hisleri va

Nur yolunun yolcusu nur giil Vural.
musralartyla anlatugi Sergiil Vural, “Sonsuzluk
Miiderrisi” isimli siirinde, goniilden yakarigla,
vuslat soyle haykirir:

Yoktur iki cihanda ne emsali ne esi

Nurlu yiiziin gonliimiin hi¢ batmayan giinesi.
Avuclarin ebedi bade sunan sakidir

Bir avug sudur 6ziin ve aklin idrakidir.

Ne varlik ne de yokluk tat vermez higlik kadar
Susuz kaldim sevgili, nazar et azar azar.

Teslim ald: uykular gecelerimi eyvah!

Dog ki goniil ufkumda uyansin sonsuz sabah.

Safak vakti dmriimiin kizillagan diigiinii
Verilsin ellerinden génliimiin son 6gtind.
Sabir kuyularinda bambagkaymus derinlik
Ufuklar bagka alem ve baskaca enginlik.

Ey goniil ikliminin en nihai adresi!

Sensin cahil gonlimiin Sonsuzluk Miderrisi.
Gogiin kanatlarini gel de ¢ek tizerime
Aynastyim rthunun, sirlar ek izerime.

Mesafeler bir adim, denizler bir karistir
Vuslata haykirigim goniilden yakaristir.

Iki hayirli evladd annesi olan Sergiil Vural
Hanimefendi’nin, mutlu ve miireffeh yuvasinda,
daha nice boylesine giizel eserlere imza atacagina
ve ruhlarimizi aydinlatacagina inaniyoruz...
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